EDITAL DE PREGAOQ PRESENCIAL - REGISTRO DE PRECOS N° 007/2017

PROCESSO N° 015/2017

1 - PREAMBULO

1.1 - A PREFEITURA MUNICIPAL DE LARANJAL PAULISTA torna publico para conhecimento dos
interessados que na sala de reunido do Setor de Licitag@es, localizada na Praca Armando de Salles
Oliveira, n° 200, Laranjal Paulista/SP, sera realizada licitagdo na modalidade de PREGAO PRESENCIAL
do tipp MENOR PRECO POR ITEM, objetivando o REGISTRO DE PRECOS DE PRODUTOS
ALIMENTICIOS PARA MERENDA ESCOLAR, relacionados no ANEXO |, o qual sera processado de
acordo com o que determina a Lei Federal n® 10.520, de 17 de julho de 2002, o Decreto Municipal n® 2.135
de fevereiro 2006, a Lei Federal n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e suas alteragdes e a Lei Complementar
n°® 123 de 14 de dezembro de 2.006 e 147/2014, além das clausulas e condi¢des constantes neste Edital
e seus respectivos Anexos.

1.2 - Os documentos referentes ao CREDENCIAMENTO, e os envelopes n° 1 - “PROPOSTA” e n°® 2 -
“DOCUMENTACAOQ” serdo recebidos pelo Pregoeiro, no Setor de Licitagdes, localizado na Praca
Armando de Salles Oliveira, n° 200 - Centro até as 09h00min do dia 10/03/2017. A sessao publica dirigida
pelo Pregoeiro se dara no mesmo dia e horario, na Sala de Reunifes do Pago Municipal 10 de Outubro,
sito a Praga Armando de Salles Oliveira, n° 200 — Laranjal Paulista/SP, nos termos das legislacoes
supracitadas, deste edital e dos seus anexos.

1.3 - Integram este ato convocatorio os seguintes ANEXOS:

| - TERMO DE REFERENCIA,;

Il - MODELO DE DECLARACAO DE CUMPRIMENTO DAS EXIGENCIAS DOSDOCUMENTOS DE
HABILITACAO;

IIl - FORMULARIO PADRONIZADO DE PROPOSTA (OPCIONAL);

IV - MODELO DE PROCURACAO;

V - MODELO DE DECLARAGAO - cumprimento do inciso XXXIIl do art. 7° da Constituigio Federal;
VI-DECLARACAO DE ENQUADRAMENTO (ME ou EPP);

VII- MINUTA DA ATA PREGAO PRESENCIAL REGISTRO DE PRECOS.

VIIl =TERMO DE CIENCIA E NOTIFICACAO — TCE/SP

2-DO OBJETO E DO PRECO

2.1 - O objeto da presente licitagdo tem por objetivo 0 REGISTRO DE PRECOS de diversos géneros
alimenticios para Merenda Escolar, relacionados no ANEXO | — TERMO DEREFERENCIA, visando
aquisicdes futuras em 2017 pela Secretaria Municipal da Educagéo do Municipio de Laranjal Paulista.

2.2. Os proponentes 1° classificados deverdo enviar no prazo de 24horas a contar do término da sesséo
publica de disputa, amostras e documentacéo técnica dos produtos, nas especificagdes constantes do
ANEXO I, na Cozinha Piloto Municipal, sita & Rua Giampaulo Cherubino, n® 445, no Municipio de Laranjal
Paulista/SP.

2.2.1. As amostras deverdo estar em embalagem original ndo violada, acompanhada da documentagéo
técnica solicitada contendo rela¢do dos produtos e documentos, que dever&o ser identificadas com o nome
da licitante, bem como 0 n°® do processo licitatorio e do pregdo-registro de pregos.

2.2.2. As amostras e documentacdo técnica dos licitantes 1° classificados serdo analisadas pela
Nutricionista da Cozinha Piloto Municipal, a qual sera emitido um atestado de aprovacao/reprovacao dos
produtos.

2.2.3. Em caso de rejeicdo da amostra de um ou mais itens do 1° classificado, a licitante sera
desclassificada no referido lote, sendo convocado o0 2° colocado e assim sucessivamente, até apuragéo
do vencedor.



2.3 - Os valores apurados pela Administracdo correspondem & média dos pregos praticados no mercado
e foram apurados para efeito de estimar-se o valor do objeto em licitagdo, ndo vinculando as concorrentes,
que poderdo adotar outros que respondam pela competitividade e economicidade de sua proposta,
atendidos os fatores e critérios de julgamento estabelecidos neste ato convocatorio.

3 — DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

3.1 - Somente poder&o participar da presente licitacdo as licitantes que atenderem as disposi¢des deste
edital.

3.2 - Sera vedada a participacao:

3.2.1 — De empresas declaradas inidoneas para licitar ou contratar com os 0rgdos e entidades da
Administragdo Publica em geral, nos termos do artigo 87, IV da Lei 8.666/93;

3.2.2 — De quem estiver sob processo de concordata ou faléncia;

3.2.3 — De empresas suspensas temporariamente de participar em licitac&o e impedidas de contratar com
a Prefeitura Municipal de Laranjal Paulista e quaisquer de seus 0rgdos descentralizados, nos termos do
artigo 87, Ill da Lei 8.666/93; e

3.2.4 — Sob a forma de consorcio.
4 -DA APRESENTAQAO DOS DOCUMENTOS PARA CREDENCIAMENTO

4.1 - Todos os licitantes deverdo se apresentar para credenciamento junto ao Pregoeiro por intermédio de
um representante que, devidamente munido de documento que 0 credencie a participar deste
procedimento licitatorio, venha a responder por sua representada, devendo, ainda, no ato de
credenciamento, identificar-se exibindo a carteira de identidade ou outro documento equivalente.

4.2 - O credenciamento far-se-& por um dos seguintes meios:

4.2.1 - Instrumento pUblico de procuracdo com poderes para formular ofertas e praticar todos os demais
atos pertinentes ao certame, em nome do licitante, com prazo de validade em vigor;

4.2.2 - Instrumento particular de procuragéo nos moldes do Anexo IV, com poderes para formular ofertas
e praticar todos os demais atos pertinentes ao certame em nome do licitante,acompanhado de copia de
seu contrato social ou estatuto, no caso de Sociedade Andnima, e dos documentos de eleicdo de seus
administradores;

4.2.3 - Tratando-se de socio, proprietario, dirigente ou assemelhado de empresa licitante, copia do
respectivo estatuto ou contrato social, no qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e
assumir obrigagcdes em decorréncia de tal investidura, no caso de Sociedade Andnima,devidamente
acompanhado de documentos de elei¢do dos administradores.

4.3 - Nenhuma pessoa, ainda que munida de procuracdo, podera representar mais de um licitante no
presente certame, sob pena de exclusdo sumaria das representadas.

4.4 - A auséncia do representante credenciado, em qualquer momento da sesséo, importara a imediata
exclusdo do licitante por ele representado, salvo autorizagdo expressa do Pregoeiro.

4.5 - Os documentos supra referidos poderdo ser apresentados no original ou por qualquer processo de
cOpia autenticada e serdo retidos, pelo Pregoeiro, para oportuna juntada no processo administrativo
pertinente a presente licitacao.

4.6 - Somente poderdo participar da fase de lances verbais os representantes devidamente credenciados.

4.7 - No ato do credenciamento deverdo ser apresentadas, conforme o caso, as seguintes declaragoes,
condi¢es essencial para participagdo no certame licitatorio:



4.7.1 - Declaracdo de pleno atendimento aos requisitos de habilitacdo e inexisténcia de qualquer fato
impeditivo & participacdo, de acordo com modelo contido no Anexo Il ao presente Edital. A referida
declaracdo devera estar fora dos envelopes n° 1 (Proposta) e n° 2(Habilitacao).

4.7.2 - A licitante microempresa ou empresa de pequeno porte que desejar gozar dos beneficios da Lei
Complementar 123/06 e 147/2014 dever4 DECLARAR, sob as penas da Lei, enquadramento de
MICROEMPRESA ou EMPRESA DE PEQUENO PORTE, conforme modelo constante no Anexo VI. O
referido documento devera estar fora dos envelopes n° 1 (Habilitag&o) e n° 2 (Proposta).

4.8 - Em seguida proceder-se-4 ao recebimento dos envelopes contendo a proposta de preco e 0s
documentos de habilitagdo, em envelopes separados, indevassaveis, lacrados e rubricados no fecho, que
deverdo conter os seguintes dizeres em sua face externa:

ENVELOPE N° 1

EDITAL DE PREGAO - REGISTRO DE PRECOS N° 007/2017
PROPOSTA DE PRECO

RAZAO SOCIAL / CNPJ

ENVELOPE N° 2

EDITAL DE PREGAO - REGISTRO DE PRECOS N° 007/2017
DOCUMENTOS DE HABILITACAO

RAZAO SOCIAL / CNPJ

5 - DA PROPOSTA DE PRECO ]
5.1 - Acompanha este ato convocatdrio, FORMULARIO PADRONIZADO DE PROPOSTA (OPCIONAL) —
ANEXO IlI, que o licitante preenchera e inserird no envelope n° 01.

5.2 — Deverdo estar consignados na proposta:

a) indicacdo completa da licitante, raz&o social, enderego completo, fone, e-mail, CNPJ;

b) Numero do processo e do Pregéo;

¢) Especificagéo e identificacdo completa dos produtos ofertados (nos moldes do ANEXO | - (TERMO DE
REFERENCIA), constando inclusive marca;

d) indicacéo obrigatoria do preco expresso em moeda corrente nacional, em algarismos e por extenso;

e) Conter 0s pregos unitérios e totais de cada item, fixos e irreajustaveis, expressos em numeros, na moeda
corrente nacional, (R$), com no maximo 02 (duas) casas decimais, sendo desprezadas as demais, junto
ao qual considerar-se-do inclusas todas e quaisquer despesas incidentes sobre o objeto licitado (tributos,
fretes, encargos de qualquer natureza, dentre outros).

f) indicacdo do representante legal que firma a proposta e sua assinatura.

5.3 - Cada concorrente deverd computar, no preco que cotara, todos os custos diretos e indiretos, inclusive
os resultantes da incidéncia de quaisquer tributos, contribuigdes ou obrigacdes decorrentes das legislacdes
trabalhista, fiscal e previdenciaria a que se sujeita.

5.4 - Os precos registrados deverdo ser equivalentes aos praticados no mercado, na data da apresentagéo
da proposta.

5.5 - O prazo de validade da proposta seré de 60 (sessenta) dias, contados a partir da sua apresentacao.

5.6 - Adotar-se-4 como critério de aceitabilidade de prego aqueles que foram apurados previamente pela
Administragdo com base nos precos de mercado, desclassificando-se as propostas cujos pregos sejam
manifestamente inexequiveis (art. 40 X e 48 Il e paragrafos, da Lei Federal n° 8.666/93).

5.7 - Os pregos registrados permanecerdo fixos e irreajustaveis, salvo hipoteses de manutencdo do
equilibrio econémico-financeiro nos termos da alinea “d” do inciso Il do art. 65 da Lei 8.666/93, que devera
ser comprovado pelo Contratado, mediante apresentacéo de planilha decomposicéo de custos e deferido
pela Contratante.

5.8 - A apresentacéo da proposta implicard, por si so, na aceitacéo tacita de todas as clausulas deste edital
e dos termos da Lei Federal n® 10.520/02, do Decreto Municipal n® 2.135 de 21 de fevereiro de 2.006 e da
Lei Federal n® 8.666/93, no que couber, e demais normas suplementares aplicaveis.



6 - DOS DOCUMENTOS PARA HABILITACAO

6.1 — Para efeitos de habilitacdo, todos os licitantes, inclusive as microempresas e empresas de
pequeno porte, deverdo apresentar 0s seguintes documentos:

6.1.1- HABILITACAO JURIDICA, conforme 0 caso:

6.1.1.1- Em se tratando de sociedades empresarias ou simples, 0 ato constitutivo, estatuto ou contrato
social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial ou no Cartdrio de Registro Civil de Pessoas
Juridicas, nos termos da lei e conforme o caso, sendo que as sociedades por agdes apresentardo também
os documentos de elei¢do de seus administradores;

6.1.1.1.1- Os documentos descritos no item anterior deverédo estar acompanhados de todas as alteracdes
elou da respectiva consolidacédo, conforme legislacdo em vigor;

6.1.1.2- Decreto de autorizacdo e ato de registro ou autoriza¢do para funcionamento expedido pelo 6rgéo
competente, tratando-se de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no pais, quando a
atividade assim o exigir;

6.1.1.3- Os documentos relacionados no item 6.1.1.1 ndo precisardo constar do Envelope n° 2 -
Habilitag&o se tiverem sido apresentados para o credenciamento neste Pregéo.

7.1.2- REGULARIDADE FISCAL
7.1.2.1- Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda (CNPJ);

7.1.2.2- Prova de inscri¢d@o no Cadastro de Contribuintes Estadual e/ou Municipal, conforme ocaso, relativo
ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto do
certame;

7.1.2.3- Prova de regularidade para com as Fazendas Federal, Estadual e Municipal, do domicilio ou sede
do licitante, ou outra equivalente na forma da lei, mediante a apresentacéo das seguintes certiddes:

7.1.2.3.1- Certiddo Conjunta Negativa de Débitos ou Certiddo Conjunta Positiva com Efeitos de Negativa,
relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido, expedida pela Secretaria da Receita Federal;

7.1.2.4- Prova de regularidade perante o Sistema de Seguridade Social - INSS mediante a apresentagéo
da CND - Certiddo Negativa de Débito ou CPD-EN - Certidao Positiva de Débito com Efeitos de Negativa;

7.1.2.5- Prova de regularidade perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servi¢o (FGTS), por meio da
apresentacdo da CRF - Certificado de Regularidade do FGTS;

7.1.2.6-Certiddo Negativa ou Positiva com efeito de Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), conforme
Lei 12.440/11.

7.1.2.7- A comprovacdo de regularidade fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte somente
sera exigida para efeito de assinatura do contrato; (LC n° 123, art. 42)

7.1.2.7.1- As microempresas e empresas de pequeno porte, por ocasiao da participacdo neste certame,
deverdo apresentar toda a documentagéo exigida para fins de comprovagao de regularidade fiscal,
mesmo que esta apresente alguma restrigdo; (LC n°® 123, art. 43, caput).

7.1.2.7.2- Havendo alguma restricdo na comprovacao da regularidade fiscal, seré assegurado o prazo de
cinco dias Uteis, a contar da publicacdo da homologacao do certame, prorrogaveis por igual periodo,
a critério da Administraco, para a regularizagdo da documentacdo,pagamento ou parcelamento do
débito, e emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa;
(LCn°123, art. 43, § 19

7.1.2.7.3- A ndo-regularizagdo da documentagdo, no prazo previsto no subitem 7.1.2.7.2,implicara na
decadéncia do direito & contratacdo, sem prejuizo das sangdes previstas neste edital, sendo facultado



a Administragdo convocar os licitantes remanescentes para, em sessdo publica, retomar os atos
referentes ao procedimento licitatorio, nos termos do art. 4°inciso XXIIl, da Lei 10.520/02, ou
revogar a licitagdo (LC n° 123. art. 43, § 29).

7.1.3 - QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

7.1.3.1- Certiddo negativa de faléncia ou recuperacgdo judicial, expedida pelo distribuidor da sede da
pessoa juridica, cuja pesquisa tenha sido realizada em data ndo anterior a 180 (cento e oitenta) dias da
data prevista para a apresentagao dos envelopes.

7.1.3.2. Balango Patrimonial e Demonstracdes Contabeis do Ultimo exercicio social, ja exigiveis e
apresentados na forma da lei ou balanco de abertura para o caso de empresa recém constituida, que
comprovem a boa situacéo financeira da empresa, vedada a sua substituicio por balancetes ou balangos
provisorios.

7.1.3.2.1 - Entende-se por ““dltimo exercicio social j& exigivel”” aquele para o qual ja se esgotou 0 prazo
de apresentacdo do Balanco a Receita Federal.

7.1.3.2.2 - O Balango Patrimonial e as demonstracdes Contabeis, bem como o Balanco de Abertura (para
0 caso de empresas recém constituidas), deverdo estar devidamente registrados na Junta Comercial ou
no Cartdrio de Registro competente da sede ou domicilio da licitante, assinados por Contador registrado
no Conselho Regional de Contabilidade, acompanhados dos Termos de Abertura e Encerramento do Livro
Diério do qual foram extraidos.

7.1.3.2.3 - As empresas que utilizam a escrituracdo contébil digital deverdo apresentar o Balango
Patrimonial e Demonstrativo de Resultado do ultimo exercicio social exigivel, acompanhado dos Termos
de Abertura e Encerramento (relatorio gerado pelo SPED), Recibo de Entrega do Livro Digital na Receita
Federal.

7.1.3.2.4 - Sociedades sujeitas ao regime estabelecido na Lei Complementar no 123/2006(Microempresas
e das Empresas de Pequeno Porte) NAO ESTAO dispensadas da apresentacdo do Balango Patrimonial.

7.1.4 - QUALIFICACAO TECNICA

7.1.4.1- QUALIFICAGCAO OPERACIONAL

7.1.4.1.1- Prova de aptiddo para o desempenho de atividade pertinente e compativel em caracteristicas,
quantidades e prazos com o objeto desta licitagdo, por meio da apresentacédo de atestado(s) expedido(s),
necessariamente em nome do licitante, por pessoa juridica de direito publico ou privado, no qual se indique
(ue a empresa ja prestou oS Servicos;

7.1.5 - DOCUMENTACAO COMPLEMENTAR

7.1.5.1- Declaracdo do licitante, elaborada em papel timbrado e subscrita por seu representante legal, de
(ue se encontra em situacdo regular perante o Ministério do Trabalho, conforme o modelo anexo V;

7.2 - DAS DISPOSICOES GERAIS DA HABILITACAO

7.2.1 - Os documentos necessarios a habilitacdo deverdo ser apresentados no original ou por qualquer
processo de copia autenticada por cartorio competente, ou mesmo copia simples, desde que
acompanhada do original para que seja autenticado pelo Pregoeiro ou por um dos Membros da Equipe de
Apoio no ato de sua apresentacao.

7.2.2. N&o serdo aceitos protocolos de entrega ou solicitacdo de documentos e substituicdo aos
documentos ora exigidos, inclusive no que se refere as certiddes;

7.2.3- Na hipotese de ndo constar prazo de validade nas certiddes apresentadas, serdo aceitas como
validas as expedidas até 180 (cento e oitenta) dias imediatamente anteriores a data de apresentacéo das
propostas.



7.2.4- Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se fora filial,
todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela propria
natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz;

7.2.5- Caso o licitante pretenda que um de seus estabelecimentos, que n&o o participante desta licitagéo,
execute o futuro contrato, devera apresentar toda documentacdo de ambos os estabelecimentos, disposta
nos itens 6.1.1a 7.1.5;

7.2.6- A entrega de documento de habilitacdo que apresente falha ndo sanavel na sesséo acarretara a
inabilitacdo do licitante, exceto quanto & documentacéo relativa a regularidade fiscal das microempresas
e empresas de pequeno porte, quando se aplicara o disposto nos itens 7.1.2.3a 7.1.2.6.

7.2.7- O Pregoeiro ou a Equipe de apoio diligenciara efetuando consulta na Internet junto aos sites dos
oOrgdos expedidores a fim de verificar a veracidade dos documentos obtidos por este meio eletronico.

8 - DO PROCEDIMENTO E JULGAMENTO DA LICITACAO

8.1- No horério e local indicados neste Edital serd aberta a sessdo publica, iniciando-se pela fase de
credenciamento dos licitantes interessados em participar deste certame, ocasido em que serdo
apresentados os documentos indicados no item 4.

8.2- Encerrada a fase de credenciamento, os licitantes entregar&o ao Pregoeiro os envelopes n°. 1 e n°.
2, contendo, cada qual, separadamente, a Proposta de Pre¢os e a Documentacdo de Habilitago.

8.3- O julgamento sera feito pelo critério de menor preco POR ITEM, observadas as especificagdes
técnicas e parametros minimos de qualidade definidos neste Edital;

8.4- Serdo desclassificadas as propostas que ndo atenderem as exigéncias essenciais deste edital e seus
anexos, considerando-se como tais as que ndo possam ser atendidas na propria sesséo pelo licitante, por
simples manifestacéo de vontade de seu representante.

8.5- Na hipotese de desclassificacdo de todas as propostas, 0 Pregoeiro dara por encerrado o certame,
lavrando-se ata a respeito.

8.6- As propostas classificadas serdo selecionadas para a etapa de lances, com observancia dos
seguintes critérios:

8.6.1- Selecdo da proposta de menor preco e das demais com precos até 10% (dez por cento) superiores
aquela;

8.6.2- N&o havendo pelo menos trés propostas nas condi¢ces definidas no item anterior, serdo
selecionadas as propostas que apresentarem 0S menores precos, até 0 maximo de trés. No caso de
empate das propostas, serdo admitidas todas estas, independentemente do nimero de licitantes;

8.6.3- O Pregoeiro convidaré individualmente os autores das propostas selecionadas a formular lances de
forma verbal e seqiencial, a partir do autor da proposta de maior preco e, os demais,em ordem decrescente
de valor, decidindo-se por meio de sorteio no caso de empate de pregos;

8.6.3.1- O licitante sorteado em primeiro lugar escolherd a posi¢do na ordenacéo de lances em relacéo
aos demais empatados, e assim sucessivamente até a definigdo completa da ordem de lances.

8.7- Os lances deverao ser formulados em valores distintos e decrescentes, inferiores a proposta de menor
preco.

8.8- A etapa de lances sera considerada encerrada quando todos os participantes dessa etapa declinarem
da formulac@o de lances.

8.9- Se houver empate, serd assegurado o exercicio do direito de preferéncia as microempresas e
empresas de pequeno porte, nos seguintes termos (LC n° 123, art. 44, caput):



8.9.1- Entende-se por empate aquelas situacdes em que 0s precos apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 5 % (cinco por cento) superiores ao melhor preco
apresentado; (LC n° 123, art. 44, § 29)

8.9.2- A microempresa ou empresa de pequeno porte cuja proposta for mais bem classificada podera
apresentar proposta de preco inferior aquela considerada vencedora da fase de lances, situagdo em que
sua proposta sera declarada a melhor oferta; (LC n°® 123, art. 45, inc. 1)

8.9.2.1- Para tanto, sera convocada para exercer seu direito de preferéncia e apresentar nova proposta no
prazo maximo de 5 (cinco) minutos apos o encerramento dos lances, a contar da convocagdo do
Pregoeiro, sob pena de preclus&o; (LC n® 123, art. 45, § 39

8.9.2.2- Se houver equivaléncia dos valores das propostas apresentados pelas microempresas e empresas
de pequeno porte que se encontrem no intervalo estabelecido no subitem 8.9.1, sera realizado sorteio
entre elas para que se identifique aquela que primeiro poderé exercer a preferéncia e apresentar nova
proposta; (LC n® 123, art. 45, inc. IlI)

8.9.2.3 — Caso a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada ndo exercer seu
direito de cobertura da proposta de menor valor, serdo convocadas as remanescentes que se enquadrarem
no limite disposto no item 8.9.1, na ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito. (LC n° 123,
art. 45, inc II)

8.9.2.4- O exercicio do direito de preferéncia somente seré aplicado quando a melhor oferta da fase de
lances n&o tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte;

8.9.3- Uma vez exercido o direito de preferéncia as microempresas e empresas de pequeno porte,
observados os limites e a forma estabelecidos neste edital, ndo sendo apresentada por elas proposta de
preco inferior, serd declarada a melhor proposta de preco aquela originalmente vencedora da fase de
lances. (LC n°123, art. 45, § 19)

8.10- Apos a fase de lances, serdo classificadas, na ordem crescente dos valores, as propostas néo
selecionadas por conta da regra disposta no item 8.6.1, e aquelas selecionadas para a etapa de lances,
considerando-se para estas, o Ultimo preco ofertado.

8.11- Nao podera haver desisténcia dos lances ofertados, sujeitando-se o licitante desistente as
penalidades constantes deste Edital.

8.12- O Pregoeiro podera negociar com o autor do lance de menor valor com vistas a redugéo do preco
ofertado.

8.13- Havendo negociacdo, o Pregoeiro examinard a aceitabilidade do preco negociado, decidindo
motivadamente a respeito.

8.14- Considerada aceitavel a oferta de menor pre¢o, no momento oportuno, a critério do Pregoeiro, sera
verificado o atendimento do licitante as condi¢des de habilitagdo estipuladas neste Edital;

8.14.1- Eventuais falhas, omissdes ou outras irregularidades nos documentos de habilitacéo, efetivamente
entregues, poderdo ser saneadas na sesséo publica de processamento do Pregéo, até a decisdo sobre a
habilitagdo, exceto quanto a documentacao relativa a regularidade fiscal das microempresas e empresas
de pequeno porte, quando se aplicaré o disposto no item 7.1.2.3a 7.1..26.

8.14.2- A verificacdo sera certificada pelo Pregoeiro, anexando aos autos documentos passiveis de
obtenc&o por meio eletrdnico, salvo impossibilidade devidamente justificada;

8.14.3- A Administracdo ndo se responsabilizara pela eventual indisponibilidade dos meios eletrénicos de
informagdes, no momento da verificacdo. Ocorrendo essa indisponibilidade e ndo sendo apresentados 0s
documentos alcangados pela verificaco, o licitante sera inabilitado.

8.15- Constatado o atendimento pleno dos requisitos de habilitac&o previstos neste Edital, o licitante sera
habilitado e declarado vencedor do certame;



8.15.1- Se a oferta de menor pre¢o ndo for aceitavel, ou se o licitante ndo atender as exigéncias de
habilitagdo, o Pregoeiro examinara as ofertas subseqtientes, na ordem de classifica¢do,podendo negociar
com o0s respectivos autores, até a apuragdo de uma proposta que, verificada sua aceitabilidade e a
habilitacdo do licitante, sera declarada vencedora.

8.16- Da sessao publica deste Pregdo, lavrar-se-4 ata circunstanciada, na qual serdo registrados todos o0s
atos praticados, ao qual sera assinada pelo Pregoeiro e Equipe de apoio e licitantes presentes.

8.17- O Pregoeiro, na fase de julgamento, podera promover quaisquer diligéncias julgadas necessérias a
analise das propostas e da documentac&o, devendo os licitantes atender as solicitagdes no prazo por ele
estipulado, contado do recebimento da convocagao.

8.18. No caso de divergéncia entre as propostas com rela¢do a média dos frascos (ex. ml ou gr)o Pregoeiro
fara as conversdes necessérias para que o preco apresentado seja 0 mesmo para todos.

9 - DA IMPUGNACAOQ AO EDITAL, DO RECURSO, DA ADJUDICACAO E DAHOMOLOGACAQO

9.1- Com antecedéncia superior a dois dias Uteis da data fixada para o recebimento das propostas,
qualquer pessoa poderé solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar o ato convocatorio deste
Pregdo.

9.2- As impugnagOes devem ser protocoladas na sede da Prefeitura Municipal de Laranjal Paulista,
dirigidas ao subscritor deste Edital.

9.2.1- Acolhida a peticdo contra o ato convocatorio, em despacho fundamentado, sera designada nova
data para a realizacdo deste certame, exceto quando, inquestionavelmente, a alteragdo ndo afetar a
formulagdo das propostas.

9.3- A entrega da proposta, sem que tenha sido tempestivamente impugnado este Edital, implicard na
plena aceitacéo, por parte dos interessados, das condigdes nele estabelecidas.

9.4- Dos atos do Pregoeiro cabem recurso, devendo haver manifestacdo verbal imediata na propria sesséo
publica, com o devido registro em ata da sintese da motivacdo da sua intenc&o, abrindo-se entdo o prazo
de trés dias que comecara a correr a partir da declaragdo do vencedor para a apresentacdo das razdes
por meio de memoriais, ficando os demais licitantes, desde logo intimados para apresentar contra-razoes,
em igual nlmero de dias, que comegardo a correr no término do prazo do recorrente, sendo-lhes
assegurada vista imediata dos autos;

9.4.1- A auséncia de manifestacdo imediata e motivada pelo licitante na sessdo publica importara na
decadéncia do direito de recurso, na adjudicacdo do objeto do certame ao licitante vencedor e no
encaminhamento do processo a autoridade competente para a homologacéo;

9.4.2- Na hipdtese de interposicdo de recurso, 0 Pregoeiro poderd reconsiderar a sua decisdo ou
encaminhé-lo devidamente informado a autoridade competente;

9.4.3- Uma vez decididos os recursos administrativos eventualmente interpostos e, constatada a
regularidade dos atos praticados, a autoridade competente homologard o procedimento licitatorio e
determinard a convocagéo dos beneficiarios para a assinatura da Ata de registro de Precos;

9.4.4. A Ata de Registro de Pregos sera formalizada, com observancia das disposi¢des do Decreto
Municipal n° 2.135 de 21 de fevereiro de 2.006, e seréd subscrita pela autoridade que assinou/rubricou o
Edital.

9.4.5. Serd Registrado o menor preco por ITEM.

9.4.6. O recurso contra decisdo do Pregoeiro tera efeito suspensivo e o seu acolhimento resultard na
invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento;

9.4.7- As razdes de recurso deverdo ser protocolizadas, no prazo supra, junto ao Setor de Protocolo, no
endereco indicado no predmbulo do presente edital, nos dias uteis, das 09h00min as16h00min, sob pena
de configurar-se a desisténcia da inten¢do de recurso manifestada na sesséo publica.



10. DO REGISTRO DE PRECOS

10.1. A melhor proposta terd seu preco registrado em seu valor unitario, mediante a formalizacdo de ata
de registro de pregos.

10.2. A Secretaria Municipal de Administracdo convocara o adjudicatario para, dentro do prazo de 02 (dois)
dias uteis a contar da data de adjudicacio e homologacéo, assinar a Ata de Registro de Pregos, cuja
minuta integra este Edital, sob pena de decair do direito ao registro de precos, podendo, ainda, sujeitar-se
as penalidades estabelecidas neste edital.

10.3. O prazo para a assinatura da Ata podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando solicitado
pela parte durante o seu transcurso e desde que ocorra motivo justificado e aceito pela Secretaria Municipal
de Administracao.

10.4. O detentor da Ata ndo se eximira das penalidades correspondentes, na hipotese de inexecucdo
contratual.

10.5. A existéncia do preco registrado ndo obriga o Municipio de Laranjal Paulista a firmar as contratagdes
que dele poderdo advir, facultada a utilizagdo de outros meios, respeitada a legislagdo vigente, sendo
assegurada a detentora da Ata de Registro de Precos preferéncia em igualdade de condicoes.

10.6. Constituem motivos para o cancelamento da Ata de Registro dos Precos, as situagdes referidas nos
artigos 77 e 78 da Lei Federal n°® 8.666/93 e suas alteracdes.

10.7.- Tratando-se de microempresa ou empresa de pequeno porte, cuja documentacdo de regularidade
fiscal tenha indicado restricbes & época da fase de habilitagdo, deverd comprovar, previamente a
assinatura da ata, a regularidade fiscal, no prazo de cinco dias Uteis, a contar da publicacio da
homologacéo do certame, prorrogavel por igual periodo, a critério da Administracdo, sob pena de a
contratacdo néo se realizar, decaindo do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas neste
edital;

10.7.1- Nao ocorrendo a regularizagéo prevista no subitem anterior, retomar-se-8o, em sesséo publica, 0s
procedimentos relativos a esta licitacdo, sendo assegurado o exercicio do direito de preferéncia na
hipotese de haver participacdo de demais microempresas e empresas de pequeno porte, cujas propostas
de precos se encontrem no intervalo estabelecido no subitem8.9.1;

10.7.2- Na hipétese de nenhuma microempresa e empresa de pequeno porte atender aos requisitos deste
Edital, sera convocada outra empresa na ordem de classificacdo das ofertas, com vistas a contratacao.

10.8- A empresa contratada se obriga a manter, durante toda a execucéo do contrato,compatibilidade com
as obrigagbes assumidas, assim como todas as condi¢Bes de habilitacdo e qualificacdo, exigidas na
licitacdo, apresentando documentacéo revalidada se, no curso do contrato, algum documento perder a
validade.

10.9 - A Administracéo podera obrigar o Contratado a corrigir ou substituir, & suas expensas, no todo ou
em parte, o objeto do contrato, se verificar incorre¢des relacionados a quantidade e qualidade dos produtos
contratados.

10.10 - O contrato poderd ser rescindido nas hipoteses previstas no art. 78 da Lei Federal n° 8.666/93,
com as conseqiiéncias indicadas no art. 80, sem prejuizo das sangdes previstas naquela lei e neste ato
convocatorio.

10.11 - A Administrag&o podera suprimir ou acrescer o objeto do contrato em até 25% (vinte e cinco por
cento) do seu valor inicial atualizado, a critério exclusivo, de acordo com o disposto no art. 65, | e § 1°, da
Lei Federal n°® 8.666/93.

10.12 - O foro do contrato sera o da Comarca de Laranjal Paulista/SP.



11- DO PRAZO DE VALIDADE E DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PRECOS

11.1. O prazo de validade do Registro de Precos sera de 12 (doze) meses, contados a partir da publicagao
da respectiva Ata.

11.2. O cancelamento do registro de precos ocorrera nas hipoteses e condi¢6es estabelecidas no Decreto
Municipal n° 2.135 de 21 de fevereiro de 2.006.

12 - DAS CONTRATACOES, DOS PRAZOS, DAS CONDICOES E DO LOCAL DE ENTREGADO
OBJETO DA LICITACAO

12.1. Os fornecedores de bens incluidos na Ata de Registro de Pregos estardo obrigados a fornecer os
produtos nas condi¢des estabelecidas no ato convocatorio, nos respectivos anexos e na propria ata, sendo
observadas, no que couber, as disposi¢es contidas nos artigos 73 a 78 da Lei Federal n® 8.666/93 e suas
alteracdes.

12.2. A existéncia de precos registrados ndo obriga a Administracdo a firmar as contratacdes que deles
poderdo advir, ficando-lhe facultada a utilizagdo de outros meios, respeitada a legislacdo relativa as
licitacOes, sendo assegurado ao beneficidrio do registro a preferéncia de contratacdo em igualdade de
condicBes.

12.3. Para instruir a formalizagdo da Nota de Empenho, o fornecedor do bem, devera providenciar e
encaminhar ao 6rgéo contratante, no prazo de 02 (dois) dias Uteis a partir da datada convocacao, certiddes
negativas de débitos para com o Sistema de Seguridade Social (INSS), o Fundo de Garantia por Tempo
de Servico (FGTS), sob pena de a contratagcdo nédo se concretizar.

12.4. Se as certiddes anteriormente apresentadas para habilitacdo ou constantes do cadastro estiverem
dentro do prazo de validade ou puderem ser atualizadas pela Internet, o fornecedor ficara dispensado da
apresentacdo das mesmas.

12.5 - O objeto desta licitacdo devera ser entregue parceladamente, de acordo com as necessidades, de
segunda a sexta-feira, exceto feriados, no “MAXIMO”, até as 14,00 horas, a partir de fevereiro de 2.017,
na Cozinha Piloto Municipal, sito a Rua Giampaulo Cherubino, n® 445,no Municipio de Laranjal Paulista-
SP, em até 05 (cinco) dias corridos, contados a partir da solicitagdo do pedido, nas quantidades e
condicdes estipuladas no momento da aquisi¢ao e nas especificacdes estabelecidas nos Anexos | deste
edital.

12.6 - A entrega do objeto desta licitagdo devera ser feita no local indicado no item 12.5, correndo por
conta da Contratada as despesas de embalagem, seguros, transporte, tributos, encargos trabalhistas e
previdenciarios decorrentes do fornecimento.

12.7. Serdo rejeitadas no recebimento, os produtos fornecidos com especificagdes diferentes das
constantes do ANEXO I, e das marcas informadas na proposta e amostras, que se encontrarem com
embalagens com diversos formatos e tamanhos diferentes, defeituosas, inadequadas, abertos ou
danificados e também fora do prazo de validade, devendo a licitante fazer a reposicdo dos mesmos, no
prazo méximo de 48 (quarenta e oito) horas, sujeitando-se as Penas aplicaveis previstas na clausula 14.3.

12.7.1. Os produtos, objetos desta licitacdo, deverdo obedecer as Normas do Cddigo de Defesa do
Consumidor.

13 - OBRIGACOES DA EMPRESA DETENTORA DA ATA
13.1 - Arcar com todos os custos decorrentes dos transportes dos materiais até os locais de entrega.

13.2 — Arcar com todas as despesas relativas aos tributos incidentes sobre o objeto deste edital, devendo
efetuar os respectivos pagamentos na forma e nos prazos previstos em lei.

13.3 - Indicar um preposto, com poderes para representar a empresa detentora da ata, em tudo o que se
relacionar com o fornecimento.



14 - DA FORMA DE PAGAMENTO

14.1 - Os pagamentos serdo efetuados com 25 (vinco e cinco) dias, contados da apresentacdo da nota
fiscal/fatura e entrega dos produtos.

14.2 - As notas fiscais/faturas que apresentarem incorrecOes serdo devolvidas & Contratada e seu
vencimento ocorrerd em até 25 dias ap0s a data de sua apresentacéo vélida.

14.3 - O pagamento sera feito mediante crédito aberto em conta corrente em nome da Contratada ou
diretamente na Tesouraria da Prefeitura Municipal de Laranjal Paulista.

14.4 - No caso de atraso no pagamento, por culpa da Prefeitura, fica estipulada a corre¢cdo monetéria pelo
indice do INPC (IBGE) entre a data do adimplemento das obriga¢des e a do efetivo pagamento.

15 - DAS SANCOES

15.1 - A recusa injustificada do adjudicatario em assinar a ata, aceitar ou retirar o instrumento equivalente,
dentro do prazo estabelecido pela administragdo, caracteriza o descumprimento total da obrigagéo
assumida, sujeitando-o as seguintes penalidades:

a) multa de 2% (dois por cento) sobre o valor da obriga¢do ndo cumprida;
b) a aplicagdo de suspens&o temporaria para licitar e contratar com a Municipalidade e/ou declarag&o de
inidoneidade, conforme previsto pelo artigo 7° da Lei Federal 10.520/02.

15.2 - O atraso injustificado na execucdo do servico, compra ou obra, sem prejuizo do disposto no
paréagrafo 1° do artigo 86 da Lei n° 8.666/93, sujeitara o contratado a multa de mora, calculado por dia de
atraso da obrigacdo ndo cumprida na seguinte propor¢éo:

a) atraso de até 30 (trinta) dias, multa de 0,1% (um décimo por cento) ao dia; e

b) atraso superior a 30 (trinta) dias, multa de 0,2% (dois décimos por cento) ao dia.

15.3 - Pela inexecug&o total ou parcial do servigo, compra ou obra, poderéo ser aplicadas ao contratado
as seguintes penalidades:

a) multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total ou parcial da obrigagdo ndo cumprida; ou

b) a aplicagdo de suspens&o temporaria para licitar e contratar com a Municipalidade e/ou declarag&o de
inidoneidade, conforme previsto pelo artigo 7° da Lei Federal 10.520/02.

15.4 - A aplicag&o de uma penalidade ndo exclui a aplicacédo das outras, quando cabiveis.

155 - Pela n&o-regularizacdo da documentagdo de comprovagdo de regularidade fiscal das
microempresas e empresas de pequeno porte, no prazo previsto no subitem 7.1.2.7.2 deste edital, a
Administragdo podera, garantida a prévia defesa, aplicar ao licitante multa equivalente a 2% (dois por
cento) do valor estimado de contrata¢do do objeto, cominada com a aplicagdo de suspens&o temporaria
para licitar e contratar com a Municipalidade e/ou declara¢éo de inidoneidade, conforme previsto pelo artigo
7° da Lei Federal 10.520/02; (LC n° 123, art. 43, § 29).

15.6 - O prazo para defesa prévia quanto a aplicacéo de penalidade € de 05 (cinco) dias Uteis contados da
data da intimag&o do interessado.

15.7 - O valor das multas sera recolhido aos cofres da municipalidade, dentro de 03 (trés) dias Uteis da
data de sua cominacdo, mediante guia de recolhimento oficial.

16 - DA REVISAO DE PRECOS

16.1. Na hipotese de sobrevirem fatos imprevisiveis ou previsiveis, porém de consequéncias incalculveis,
retardadores ou impeditivos da execugdo do ajustado, ou ainda, em caso de for¢a maior, para a justa
remuneracdo dos servicos, podera ser revisada, objetivando a manutencdo do equilibrio econbmico-
financeiro inicial do contrato.

16.2. Quaisquer tributos ou encargos legais criados, alterados ou extintos, bem como a superveniéncia de
disposicOes legais, quando ocorridas apos a data de apresentacdo da proposta, de comprovada
repercuss&o nos pregos contratados, implicar&o a revisao destes para mais ou menos, conforme o caso.



16.3. Na hipotese da empresa detentora da Ata solicitar alteracéo de preco (s), a mesma teré que justificar
0 pedido, através de planilha detalhada de custos, acompanhada de documento (S) que comprove(m) a
procedéncia do pedido, tais como: lista de precos de fabricantes, notas fiscais de aquisicdo de produtos,
etc.

16.4. Na hipotese de solicitacdo de revisdo de precos pela empresa detentora da Ata, esta deverad
comprovar o desequilibrio econdmico-financeiro, em prejuizo da Municipalidade.

16.5. Fica facultado ao Contratante realizar ampla pesquisa de mercado para subsidiar, em conjunto com
a analise dos requisitos dos itens anteriores, a decisdo quanto a revisdo de precos solicitada pela empresa
detentora da Ata.

16.6. A eventual autorizacdo da reviséo de precos serd concedida apds a analise técnica e juridica do
Contratante, porém contemplara os servicos realizados a partir da data do protocolo do pedido no Protocolo
Geral do Contratante.

16.6.1. Enquanto eventuais solicitagcbes de revisdo de precos estiverem sendo analisadas, a empresa
detentora da Ata ndo podera suspender a execugdo dos servigos e 0s pagamentos serdo realizados aos
precos vigentes.

16.6.2. A empresa detentora da Ata deverd, quando autorizada a revisao dos pregos, lavrar Termo Aditivo
com 0S pregos revisados sem juros e corre¢do monetaria, em relagdo aos servicos realizados apos o
protocolo do pedido de revisao.

17 - DAS INFORMACOES

17.1 - As informagdes administrativas relativas ao presente certame poderéo ser obtidas junto ao Setor de
LicitacOes, por escrito, no endereco indicado no predmbulo deste instrumento, das 09h00minas 16h00min,
até 48 horas da data marcada para a abertura do certame. As respostas serdo encaminhadas via fax a
todos os licitantes que retiraram o Edital e fardo parte integrante do processo administrativo.

18 — DAS DISPOSICOES GERAIS

18.1 - Decaira do direito de impugnar os termos do Edital de licitagdo perante o Setor de Licitacdes, o
licitante que n&o o fizer até o segundo dia Util da data fixada para o recebimento das propostas, nos termos
do artigo 41 paragrafo 2° da Lei Federal 8.666/93.

18.2 - Caber4 ao Pregoeiro e a equipe de Apoio decidir sobre a impugnagao.

18.3 - Quando o deferimento da impugnacao, implicar alteragdo do edital, capaz de afetar a formulagéo
das propostas sera designada nova data para a realizacéo do certame.

18.4 - A impugnacao feita tempestivamente pelo licitante, ndo o impedira de participar deste Pregdo.
18.5 — NAo serdo aceitas propostas enviadas via FAC-SIMILE ou e-mail.

18.6- N&o serdo aceitos recursos enviados via fac-simile, e-mail ou correio, o qual devera ser protocolizado
junto ao setor competente, exceto termo de rendncia relativo a habilitagio e proposta.

18.7 - Os interessados que desejarem copia integral deste Edital e seus Anexos poderdo retira-los, na
Prefeitura  Municipal de Laranjal Paulista, no hordrio de expediente, através do
site:www.laranjalpaulsita.sp.gov.br (link: licitagoes).

18.8 - Fica o licitante ciente que a simples apresentacdo da proposta implica na aceitacdo de todas as
condi¢Bes estabelecidas neste Edital, ndo podendo invocar nenhum desconhecimento, como elemento
impeditivo da formula¢&o de sua proposta ou do perfeito cumprimento do ajuste.

18.9 - A Administracdo reserva-se o direito de exigir documentagdo comprobatéria do cumprimento de
todas as exigéncias legais provenientes da licitacdo, bem como a promocéao de diligéncia destinada a
esclarecer a instrugéo do processo (8 3° do artigo 43 da Lei 8666/93).



18.10 — A apresentagdo dos envelopes implica aceitacdo tacita e irrestrita pelo licitante de todas as
condi¢des estabelecidas no presente edital e em seus anexos.

18.11. Fica assegurado ao Municipio de Laranjal Paulista o direito de, por razes de interesse publico,
revogar, a qualquer tempo, no todo ou em parte, a presente licitagdo, ou anula-la por ilegalidade, apds o
devido contraditorio dando ciéncia aos participantes, na forma da legislag&o vigente.

18.12. Os licitantes assumem todos 0s custos de preparacéo e apresentacao de suas propostas e esta
Municipalidade n&do serd, em nenhum caso, responsavel por estes custos, independentemente do
resultado do processo licitatorio.

18.13. Os licitantes sdo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informagdes e dos documentos
apresentados em qualquer fase da licitag&o.

18.14. Quando todos os licitantes forem inabilitados ou todas as propostas forem desclassificadas, o(a)
Pregoeiro(a) poderé fixar aos licitantes o prazo de trés dias (teis para a apresentacdo de nova
documentacao ou de outras propostas escoimadas das causas que os inabilitaram ou desclassificaram.

18.15. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizacdo do
certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente,
no mesmo horario e local anteriormente estabelecidos, desde que ndo haja comunicacdo do(a)
Pregoeiro(a) em contrario.

18.16. Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital e seus anexos, excluir-se o dia do inicio e
incluir-se o do vencimento e considerar-se-d0 os dias consecutivos, exceto quando for explicitamente
disposto em contrario. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente normal no Municipio de
Laranjal Paulista.

18.17. O valor estimado desta licitacdo sera de R$ 1.913.028,90 (um milhdo novecentos e treze mil vinte
e oito reais e noventa centavos).

18.18 - A Prefeitura do Municipio de Laranjal Paulista podera, a qualquer tempo, motivadamente, revogar
no todo ou em parte a presente licitagao.

Laranjal Paulista, 22 de Fevereiro de 2017.

Alcides de Moura Campos Junior

Prefeito Municipal



ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA - PREGAO N° 007/2017

1. JUSTIFICATIVA

1.1. O presente certame que objetiva 0 REGISTRO DE PRECOS DE PRODUTOS ALIMENTICIOS
PARA MERENDA ESCOLAR do Municipio de Laranja Paulista, considera para realizacio deste ndo
apenas o fornecimento de todos os géneros alimenticios a fim de garantir o pleno cumprimento do cardapio
planejado, mas também a garantia do transporte adequado a cada grupo de produtos.

1.2. Legislacao cujos produtos e fornecimento devem atender:

Resolucdo FNDE/CD/N. 32, de 10/08/2006, Resolugdo FNDE/CD n° 38 de 19/08/2008,
Resolugcdo/CD/FNDE n° 26, de 17/06/2013; Nota Técnica n° 01/2014 — COSAN/CGPAE/DIRAE/FNDE
15/01/2014, Nota Técnica n° 02/2014 - COSAN/CGPAE/DIRAE/FNDE, 17/03/2014;IN n° 16 de
23/08/2005, MAPA, IN n.28, de 12/06/2007, MAPA; Resolu¢do RDC n.12, de 02/01/2001 ANVISA/MS,
Resolucdo RDC n.175, de 08/07/2003, ANVISA/MS ; Resolu¢do RDC n.14, de 28/03/2014, ANVISA/MS;
Resolu¢do RDC n.259 de 20/09/2002, ANVISA/MS; Resolu¢do RDC n.359 de 23/12/2003, ANVISA/MS;
Resolucdo RDC n.360 de 23/12/2003, ANVISA/MS ; Resolu¢do RDC n.388, de 05/08/1999, ANVISA/MS;
Lei n.11265, de 03/01/2006, ANVISA/MS; Lei n.11474, de 15/05/2007, ANVISA/MS; Informe Técnico n.26,
de 14 de junho de 2007; Decreto n.6871, de 04/06/2009, MAPA

Decreto n.30.691, de 29/03/1952, RIISPOA; Lei n.1283, de 18/12/1950; IN n°.68, de 12/12/2006; Portaria
n.369,de 04/12/1997- ANVISA; Portaria CVS 5, de 09 de abril de 2013; Decreto n.12486, de 20/10/1978;
Resolucdo - RDC 271 - 22/09/2005 — ANVISA ; IN N° 20, DE 31 DE JULHO DE 2000; IN N° 83, DE
21/11/2003 - MAPA; RESOLUCAO - RDC No- 26, DE 2 DE JULHO DE 2015 e posteriores publicagdes.

2. OBJETO E FORMA DE EXECUCAO

2.1. Aquisicdo de diversos géneros alimenticios para Merenda Escolar, conforme especificadas e quantidades
abaixo relacionadas:

[tem | Produto unidade

qtde

Valor
Estimavel

1 ARROZ TIPO I: Pacote de
Arroz tipo |, agulhinha: beneficiado e polido, graos inteiros. Isento de matéria 5kg
terrosa, de parasitos e detritos animais e vegetais. Produto natural sem adi¢éo de
elementos quimicos (agrotoxico). Devera apresentar-se em bom estado de
conservacao isenta de fermentagéo e mofo, de odores estranhos e de substancias
nocivas a salde.

Embalagem priméria: saco plastico, atoxico, termos soldado contendo 5Kg.
Embalagem secundéria: em fardo resistente, contendo 6 embalagens primarias,
totalizando peso liquido de 30 kg.Prazo de validade: minima de 4 meses.

4500

16,20

2 FEIJAO CARIOQUINHA: Pacote
Correspondente & variedade no tamanho e cor, maduros, limpos e secos. Isentos
de matéria terrosa, parasitos e detritos animais e vegetais. Validade: 06 meses.
Embalagem: saco do polietileno atoxico, resistente e termossoldado. Contendo
peso liquido de 1 KG. Reembalados em fardos plasticos atoxico. Prazo de
validade: minima de 4 meses.

6500

5,74

3 MAIONESE: Frascos
Emulséo obtida a partir de ovos e gordura, adicionada de temperos; ndo podera
conter pimenta. Embalagem priméria: frasco de vidro, plastico, TPK ou pouch,
atoxico, devidamente lacrado contendo 500g. Embalagem secundaria: caixas de
papeldo com capacidade para até 20kg. Prazo de validade: minima de 4 meses.

250

4,00

4 | SAL REFINADO E IODADO Pacote
embalados em saco plastico atoxico com peso liquido de 1 kg.

2000

1,72

5 VINAGRE DE VINHO TINTO Frasco
Embalagem descartavel de 750 ml, reembalado em caixas de papeldo 12 x 750
ml.

1000

3,89

6 OLEO DE SOJA REFINADO PET
100% soja, embalados em garrafas PET de 900ml.

1600

4,50

7 OLEO DE SOJA REFINADO Lata
100% soja, embalados em lata de folhas de flandres com verniz sanitario contendo
18litros.

150

118,50




ACUCAR CRISTAL
livre de fermentacdo, isento de matéria terrosa, de parasitos e detritos. Validade:
12 meses. Embalagem: saco de polietileno atoxico, transparente, resistente,
termossoldado, contendo peso liquido de 5 kg. Reembalados em fardos plasticos,
atoxico e resistente.

Pcte 5kg

1100

16,32

OREGANO CHILENO
Produto embalado em pacotes de 500g

Pacote

50

37,50

10

FUBA DE MILHO MIMOSO ENRIQUECIDO COM FERRO E ACIDO FOLICO:
Produzido com matéria prima sé e limpa, obtida pela moagem do grao de milho. O
produto deve estar livre de matéria terrosa, parasitos e detritos animais e vegetais.
Validade: 6 meses. Embalagem: saco de polietileno atoxico, resistente, contendo
até 1 kg. Reembalado em fardos plasticos atoxicos.

Kg

700

2,79

11

AMIDO DE MILHO

Produto amilaceo extraido do milho, fabricado a partir de matérias primas sés e
limpas isentas de matérias terrosas e parasitos, ndo podendo estar (imidos,
fermentados ou rangosos. Sob a forma de pd, deverdo produzir ligeira crepitacéo
quando comprimido entre os dedos. Umidade méaxima 14%, acidez 2,5%, minimo
de amido 84% e residuo mineral fixo 0,2%. Embalagem primaria de 500g a 1kg. O
produto devera apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega na unidade requisitante.

Cx de 1kg

80

9,28

12

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL

Enriquecido com ferro e &cido félico (vitamina B9), produzida com matéria prima
sa e limpa, livre de matéria terrosa, parasitos e detritos animais e vegetais.
Validade: 6 meses. Embalagem; saco pléstico, trangado, atoxico e resistente. Com
peso liquido de 25 kg (vide quantidade)

Sacos de 25
kg

450

79,60

13

FARINHA DE MILHO AMARELA

Enriquecida com ferro e &cido fdlico, produzida com matérias primas limpa, isentas
de matéria terrosa e parasitos, ndo podem estar imidas, fermentadas ou rangosas.
Validade: 6 meses. Embalagem; saco plastico com 1kg

Pacote de 1
kg

800

4,12

14

FERMENTO EM PO QUIMICO
Embalado em potes plasticos ou latas de folhas de flandres com capacidade para
100g e tampa medidora. Validade: minima de 6 meses.

Frasco de
100g

100

2,26

15

MILHO VERDE EM CONSERVA

Constituido de gréos inteiros, com tamanho e formas regulares, sem aditivos
quimicos, conservados em agua e sal, produzida a partir de matéria prima sas e
limpas. Validade: 12 meses. Embalados em latas de folha de flandres com verniz
sanitario e peso liquido de 2 kg, reembalado em caixas de papeldo reforgado e
identificado com 0 nome da empresa

Lata de 2 kg

700

15,45

16

ERVILHAS EM CONSERVA

Constituida de ervilhas inteiras, com tamanho e formas regulares, sem aditivos
quimicos, conservadas em agua e sal, produzida a partir de matéria prima sas e
limpas. Validade: 12 meses. Embaladas em latas de folha de flandres com verniz
sanitario e peso liquido de 2 kg, reembalada em caixas de papeldo reforgado e
identificado com o0 nome da empresa.

Lata de 2 kg

800

15,25

17

EXTRATO DE TOMATE

produzido com matérias primas sas e limpas e composi¢do bésica de tomate,
acUcar e sal. Validade minima de 6 meses. Embalagem: latas de folha de flandres
com verniz sanitario ou pouch peso liquido de 4 a 4,1kg. Reembalado em caixas
de papeldo reforgado e identificado com 0 nome da empresa.

Embal. de
4,1kg

1200

36,55

18

MACARRAO COM OVOS — PARAFUSO
Enriquecido com ovos e vitaminas, embalados em pacotes de 500 gr e
reembalados em fardos de 10 Kg.

Pacotes

12000

2,16

19

MACARRAO PARA SOPA — AVE MARIA, PADRE NOSSO
Enriquecido com ovos e vitaminas, embalados em pacotes de 500 g e reembalados
em fardos de 10 Kg.

Pacotes

600

2,16

20

MACARRAO PARA SOPA — LETRINHAS
Enriquecido com ovos e vitaminas, embalados em pacotes de 500 g e reembalados
em fardos de 10 Kg.

Pacotes

500

2,48

21

ALIMENTO ACHOCOLATADO EM PO COM MALTE SABOR AVELA.

Adicionado com no minimo 12 vitaminas 4 minerais. Isento de conservantes,
corantes e gorduras trans. Contendo cacau soltvel, aglicar mascavo dentre outros
ingredientes desde que mencionados no rétulo. Embalagem priméria: saco de

Pcte 2kg

250

24,97




polietileno leitoso contendo 2 KG; secundaria: caixa de papelao ou fardos plasticos
contendo oito unidades de 2 KG. Validade: o produto deveré ter validade minima
de 180 dias ap6s a data de fabricacéo.

INGREDIENTES bésicos: Aglcar branco, aglicar mascavo, cacau solivel em po,
Maltodextrina, Extrato de Malte e Aromatizante idéntico ao natural de aveld.
Fortificado com as vitaminas: A, D, B1, B2, PP, Pantotenato de célcio, B6, C, B12,
Acido Félico e os minerais: Ferro, lodo e Zinco. Contém Gliten. Isento de
Conservantes. Embalagem:- Priméria: saco de polietileno leitoso contendo 2 kg;
Secundaria:- Caixa de papeldo contendo 08 (oito) unidades de 2 kg;
COMPOSICAO APROXIMADA POR 100 GRAMAS:

Lipidios: minimo de 1,63 g

Proteinas: minimo de 3,73 ¢

Carboidratos: maximo de 85,72 g

Fibras: minimo de 4,30 g

Sadio: maximo de 385,18 mg

Valor Calérico: maximo de 375,56kcal/1.569,84 kJ

ISENTO DE GORDURAS TRANS

RENDIMENTO: minimo de 40 por¢des de 200ml

22

PO P/ PREPARO DE ARROZ DOCE COM MACA E CANELA.

Adicionado de no minimo 12 vitaminas e 4 minerais. O arroz devera ser in natura,
de primeira qualidade, separado do p6. N&o conter conservantes e gorduras trans.
Embalagem primaria em pacote com 2 kg e secundaria em caixa com 12 kg.
Rendimento aproximado de 35 porgdes de 200 ml por pacote. Validade: o produto
deverd ter validade de 180 dias ap6s a data de fabricagdo. ISENTO DE
GORDURAS TRANS: N&o Contém Gluten. Isento de Conservantes.

Pcte2kg

300

28,36

23

MISTURA EM PO PARA O PREPARO DE BEBIDA SABOR CHOCOLATE
Produto em p6 enriquecido com vitaminas minerais e fonte de fibras. Ingredientes:
Acucar organico e/ou leite em po integral, leite em pd desnatado, maltodextrina,
polidextrose, cacau em pd solivel, aroma idéntico ao natural de brigadeiro,
espessante natural goma guar., vitaminas A, C, B1, B2, B3, B6 E minerais, Ferro,
Célcio e Zinco. Caseina: minimo 8 g e lactose correspondente. O produto devera
estar de acordo com a legislacéo vigente.

Embalagem primaria: saco de poliéster metalizado/PEBD, atoxico. Peso liquido de
2 Kg, com comprovada TPVA e TPO2. Seguir toda legislagéo vigente para
embalagem e rotulagem. Secundaria:- seguir toda legislagdo vigente para
embalagem e rotulagem. Validade: minima de 12 meses.

Pcte2kg

1700

35,56

24

MISTURA PARA O PREPARO DE OMELETE/OVOS MEXIDOS

Produto em pd constituido por ovo desidratado, amido de milho, gordura, sal,
cebola em pd, alho em po, fermento quimico, clrcuma. Para o preparo devera ser
adicionado somente agua.

Embalagem primaria: saco de poliéster metalizado/PEBD, atoxico. Peso liquido de
500 g, com comprovada TPVA e TPO2. Seguir toda legislagéo vigente para
embalagem e rotulagem. Rendimento aproximadamente 34 porcdes de 50 g.
Validade: minima de 6 meses.

Pcte 5009

1000

29,90

25

PO P/ PREPARO DE PURE DE BATATA

PO para preparo de puré de batata com creme de cebola, fibra e parmesao.
Adicionado com no minimo 12 vitaminas e 4 minerais. Ndo conter corantes
artificiais, gorduras trans e aroma de queijo. Embalagem priméria em pacote com
1 Kg, com rendimento aproximado de 35 por¢des de 150 gramas por pacote e
embalagem secundaria em caixas de papeldo contendo 6 unidade de 1 kg.

Pacte 1 kg

500

24,77

26

MISTURA EM PO PARA O PREPARO DE GELATINA DIVERSOS SABORES:
(uva, framboesa, morango, abacaxi, lim&o). Fonte de fibras e enriquecida com
vitaminas e minerais. Rendimento: 55 por¢des de 120 g. Embalagem Primaria:
saco de poliéster metalizado/PEBD, atoxico. Peso liquido de 1 Kg, com
comprovada TPVA e TPO2. Seguir toda legislagéo vigente para embalagem e
rotulagem. Embalagem Secundéria: seguir toda legislagdo vigente para
embalagem e rotulagem. Validade 12 meses.

Pacote

1000

9,86

27

MISTURA EM PO PARA O PREPARO DE BOLO DIVERSOS SABORES:

Mistura em pé para o preparo de bolo diversos sabores enriquecido com vitaminas
e minerais fonte de fibras zero adicéo de leite. Sabores: chocolate, cenoura com
calda de chocolate, fub, laranja com linhaca. Deverdo ter sabor e caracteristicas
de bolo. Ndo deverd ter corante artificial. Modo de preparo:somente adicdo de

Pcte2kg

1000

27,25




agua. Rendimento: aproximadamente 22 por¢des de 60 g. Devera seguir todas
legislacdes vigentes, inclusive Resolugdo 26 FNDE. Embalagem Priméria: saco de
poliéster metalizado/PEBD, atoxico. Peso liquido de 2 Kg, com comprovada TPVA
e TPO2. Seguir toda legislacio vigente para embalagem e rotulagem. Embalagem
secundéria: seguir toda legislag&o vigente para embalagem e rotulagem. Prazo de
validade: minima de 6 meses.

28

BISCOITO WAFLES RECHEADO SABOR: MORANGO e CHOCOLATE,
produzido a partir de matérias primas sas e limpas, contendo na sua parte interna
um recheio caracteristico do sabor. Livre de gorduras TRANS. Validade: minima
de 6 meses. Embalado em filme composto de polipropileno, bi orientado com peso
Liquido de 130 a 220g, reembalados em caixas de papeldo reforcadas e
identificadas com 0 nome da empresa.

Pctes

1000

2,18

29

BISCOITO SABOR LEITE:

Produzido a partir de matérias primas s&s e limpas, sem recheio e sem cobertura.
Validade: 12 meses. Embalado em filme composto de polipropileno, bi orientado
com peso liquido de 400g, reeembalados em caixas de papeldo reforcadas e
identificadas com 0 nome da empresa.

Pcte 4009

1200

4,19

30

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER INTEGRAL:

Produzido a partir de matérias primas s&s e limpas, sem recheio e sem cobertura.
Validade: minima de 6 meses Embalado em filme composto de polipropileno, bi
orientado com peso liquido de 400g, reeembalados em caixas de papeldo
reforcadas e identificadas com o nome da empresa.

Pcte 4009

1200

3,66

31

MARGARINA SEM SAL

Margarina vegetal sem sal, com teor minimo de 80% de lipideos. Produto
registrado no Ministério da Agricultura. Embalados em potes plasticos de 500g.
Validade minima de 3 meses a partir da data de entrega.

POTES
500G

3000

3,64

32

Leite UHT integral

Cx de 1 litro

19000

3,04

33

Preparado liquido para refresco de fruta

Sabores: maracuja, acerola, tangerina com goiaba entre outros. Preparado liquido
Galdo de 5 litros para refresco. Contém: agucar, acidulante INS 330, aroma natural
da propria fruta e conservante (benzoato de sddio). Prazo de validade: 6 meses.
Embalagem 5.000 ml. Rotulagem: conforme legislacdo vigente. Armazenagem:
Temperatura de até 25° C.

Litros

2700

13,32

34

FORMULA INFANTIL DE PARTIDA
Para lactentes nos 6 primeiros meses de vida, acrescido de DHA/ARA contendo
prebidticos. Embalagem contendo no minimo 800g de produto. Validade 12 meses

Lata 800g

500

54,50

35

FORMULA INFANTIL DE SEGMENTO
Para lactentes de 6 a 12 meses de vida, acrescido de DHA/ARA contendo
prebidticos. Embalagem contendo no minimo 800g de produto. Validade 12 meses

Lata 800g

1000

51,20

36

FORMULA INFANTIL ISENTA DE LACTOSE EM PO
Em po para lactentes de 0 a 12 meses de vida, contendo DHA/ARA. Embalagem
contendo no minimo 400g de produto. Validade 12 meses

Lata 400g

300

52,82

37

CARNE MOIDA ASSADA E CONGELADA DE BOVINO - IQF
CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Componentes, incluindo tipos e cédigos de aditivos, quando utilizados: Carne
Bovina. N&o contém gluten.

Priméria: Descricdo da embalagem: Saco de polietileno de alta densidade
multicamadas, termossoldado, atoxico, apropriado para contato direto com
alimentos, coloragdo azul, perfeitamente lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Peso liquido: 02 kg

Secundaria: Descricdo da embalagem: Caixa de papeldo ondulado reforcado
resistente ao impacto e as condi¢Bes de estocagem congelada com abas
superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas adequadas ao
empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto e
as condicBes de estocagem congelada, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade. Peso liquido: 12 kg

kg

8000

30,01

38

CARNE BOVINA EM CUBOS ou ISCAS (patinho) CONGELAMENTO IQF

Carne de patinho em CUBOS/ISCAS IQF proveniente de machos da espécie
bovina, abatidos sob inspecéo veterinéria de acordo com a legislagdo vigente
cortados em CUBOS/ISCAS em equipamento adequado e submetido ao processo
de congelamento individual tipo INDIVIDUALLY QUICK FROZEN - (IQF). A
matéria prima utilizada deve ser de qualidade e deverdo ser provenientes de

kg

15000

32,18




estabelecimento inspecionado pelo Servigo de Inspecéo Federal (SIF)
Embalagem priméria: saco pléstico de polietileno de baixa densidade, atoxico
termo soldado contendo até 2Kg. Embalagem secundéria: caixa de papeldo
reforcada, adequada ao empilhamento recomendado, resistente a danos durante
0 transporte ou armazenamento e que garanta a integridade do produto durante
todo o0 seu periodo de validade, com até 20Kg

Prazo de validade: minima de 6 meses quando conservado a temperatura de -
12°C ou mais frio.

39

ALMONDEGA ASSADA CONGELADA DE BOVINO - 199

1 - DESCRICAO DO PRODUTO: Componentes, incluindo tipos e codigos de
aditivos, quando utilizados: Carne bovina, &gua, gordura bovina, proteina de soja,
farinha de rosca, amido de mandioca, cebola em p6, alho em po, sal, agucar,
cebolinha desidratada em flocos e salsa desidratada em flocos. Estabilizante
tripolifosfato de sodio e antioxidante eritorbato de sodio.

2 -EMBALAGEM:

Priméria: Descricdo da embalagem: Saco de polietileno de alta densidade
multicamadas, termossoldado, atoxico, apropriado para contato direto com
alimentos, perfeitamente lacrado, resistente ao transporte e armazenamento. Peso
liquido: 02 kg Embalagem Secundaria: Descricdo da embalagem: Caixa de
papeldo ondulado reforcado resistente ao impacto e as condi¢des de estocagem
congelada com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas
adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o
transporte, impacto e as condi¢des de estocagem congelada, garantindo a
integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. Peso liquido
minimo del2kg

3 - CARACTERISTICAS SENSORIAIS

O produto deve apresentar-se totalmente congelado, arredondado, com coloracéo
marrom clara, textura macia, odor e sabor caracteristicos.

Validade: minima de 4 meses

kg

5500

24,46

40

FILEZINHO DE PEITO DE FRANGO SEM OSSO CONGELADO ( SASSAMI)

1. DESCRICAO DO PRODUTO:

Filezinho de peito sem 0sso, sem pele e cartilagem. NAO CONTEM GLUTEN.
PRAZO DE VALIDADE:

Congelador -4°C ou mais frio 4 meses

Freezer -18°C ou mais 6 meses

EMBALAGEM

A embalagem priméria deve conter maximo 2kilos do produto e devera estar em
PEBD impresso, transparente, resistente e atoxica, compativel ao contato direto
com os alimentos. Lacre por termossoldagem. A embalagem devera evitar quebra
ou deformagé&o do produto.

A embalagem secundéria deve conter maximo 20 kilos do produto e devera ser
caixa de papeldo reforgada constituida por tampa e fundo envoltos em filme de
PVC termoencolhivel lacradas com fita adesiva OU papeldo ondulado reforcado
resistente ao impacto e &s condi¢Bes de estocagem congelada com abas
superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas adequadas ao
empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o transporte, impacto e
as condicBes de estocagem congelada, garantindo a integridade do produto
durante todo o periodo de validade.

Ser4 considerada impropria e serd recusada a embalagem defeituosa ou
inadequada, que exponha o produto & contaminacéo e/ou deterioracéo.
CONDICOES DE TRANPORTE

Transportados em caminhdes com camara fria devidamente higienizada apés
inspec¢do do Servigo de Inspegéo Federal —18°C.

kg

3000

17,26

41

FILEZINHO DE FRANGO GRELHADO, TEMPERADO, CONGELADO EM
TIRAS:IQF

Cortes de frango (filezinho) em tiras, agua, fibra vegetal, sal, proteina isolada de
soja, estabilizante e regulador de acidez. N&o contem gliten. Com registro no
SIF/DIPOA. Caracteristicas de acordo com as legislacdes vigentes e atender aos
itens: a proporcao natural 100 gramas. Embalagem priméaria: pacote de polietileno
transparente, impresso, atoxico, resistente, hermeticamente fechado, lacre por
tempo soldagem, contendo 2,5 a 3,0 quilogramas do produto. Rétulo de acordo

kg

5000

34,95




com a legislagdo vigente. Validade minima de 04 meses no ato da entrega.
Embalagem Secundaria: caixa de papeldo refor¢ada, resistente ao impacto e as
condi¢Oes de estocagem em sistema de congelamento, lacrada por fita gomada,
identificada pelo nome da empresa e fita arquear, para garantia de inviolabilidade.
Capacidade de 10 Kg a 12 Kg.

42

SALSICHA TIPO HOT DOG

DESCRICAO DO PRODUTO:

Produto carneo industrializado, obtido da emuls&o de uma ou mais espécies de
animais de agougue, adicionado de ingredientes e condimentos (exceto pimenta)
embutidos em envoltério natural ou artificial ou processo de extrusao e submetido
a um processo térmico adequado. Sera tolerada a adicdo de pequenas
quantidades de &gua, amido, soja e corantes naturais. Podera ser adicionado ao
produto, desde que declarados, sais minerais que ndo compitam entre si em termo
de biodisponibilidade. A salsicha devera ser congelada e armazenada e
transportada em condicbes que preservem a qualidade e as caracteristicas do
alimento congelado. O produto devera estar e acordo com a legislacao vigente.
CARACTERISTICAS DO PRODUTO GERAIS:

A salsicha devera ser preparada com carnes em perfeito estado de conservacao,
isenta de ossos, peles, aponevroses e cartilagens ndo sendo permitida a
substituicdo e o0 emprego de toucinhos por gorduras bovinas e nem o emprego de
carnes e gorduras provenientes de animais eqinos, caninos, felinos e outras
espécies de aves e nem da utilizacdo de gorduras provenientes de tecidos
inferiores tais como pele e cartilagens (constar no laudo). A porcentagem de &gua
ou gelo ndo pode ultrapassar 10% em peso. O produto ndo poderé apresentar
superficie Umida, pegajosa, exsudado, liquido em partes flacidas ou de
consisténcia anormal, com indicios de fermenta¢éo puUtrida. Ndo serd tolerada a
presenca de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloragdo sem
uniformidade. O peso unitario de cada gomo devera ser de 40 a 50 gramas.
ORGANOLEPICAS

- Aspecto: caracteristico

- Cor: caracteristica (rosada), sem manchas procedentes ou esverdeadas

- Odor: caracteristico

- Sabor: caracteristica

- Consisténcia/Textura: caracteristica

FISICO-QUIMICAS:

- Amido: méximo de 2,0% p/p

- Carboidratos totais: maximo de 7,0% p/p (somatdria de amido méximo e aglcares
totais)

- Umidade: méaximo de 65,0% p/p

- Gordura: méximo de 20,0% p/p

- Proteina: minimo de 12,0% p/p

- Cloreto de sddio: maximo de 2,0% p/p

PRAZO DE VALIDADE

O produto deve ter validade minima de 180 dias.

EMBALAGEM

A embalagem primaria do produto deverd ser a vacuo, termoformada em sacos
fabricados com filme de polietileno de baixa densidade, atoxico, transparente e
lacrado, resistente ao transporte e armazenamento, contendo peso liquido de 3Kg
por embalagem. A embalagem deverd apresentar o produto de forma ordenada e
paralela, a fim de evitar quebra ou deformacéo.

A embalagem secundaria do produto deverd ser caixa de papeldo reforcada
adequada ao empilhamento, constituido de tampa e fundo, resistente a danos
durante o transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade e contendo 24Kg de peso liquido.

Ser4 considerada impropria e serd recusada a embalagem defeituosa ou
inadequada, que exponha o produto & contaminagéo e/ou deteriora¢éo.

kg

4500

5,53

43

LINGUICA CALABRESA DEFUMADA

Descricdo do produto: Linguica calabresa defumada: Carne suina, Carne
mecanicamente separada de aves, aromatizante natural, contendo outros
ingredientes desde que declarados e permitidos pela legislagdo vigente. Nao deve
conter gluten. Gorduras totais maxima de 23% e proteina minima de 15%. Prazo

kg

800

16,57




de validade: minima de 60 dias. Embalagem Primaria: saco de polietileno de baixa
densidade, cryovactermoformada, toxica, resistente, transparente, impresso com
1,5 a 2kg do produto para consumo.

44 | NHOQUE DE SOJA COZIDO E CONGELADO kg
DESCRICAO DO PRODUTO:

Farinha de soja integral ndo transgénica, extrato de soja ndo transgénica, fibra de
aveia, amido, farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido félico, margarina de
palma, ovo, sal, dgua e condimentos naturais. Contém gluten.

O produto a ser entregue ndo poderé ter data de fabricacdo minima de 30 dias.
Embalagem primaria saco de polietileno baixa densidade, atdxica e especifica para
alimentos com capacidade de 1kg

Embalagem secundéria caixa de papeldo ondulado, reforcado resistente ao
impacto e as condiges de estocagem congelada, com capacidade para 10kg.

4000

31,30

2.2 — Periodo da contratagdo: a partir da assinatura do contrato, com seu encerramento paral2 (doze) meses.

2.3 - Forma de execugdo: Os produtos deverdo ser entregues parceladamente, de segunda a sexta-feira,
exceto feriados, no “MAXIMO” até as 14,00 horas, de acordo com as necessidades, na Cozinha Piloto Municipal,
sita.a Rua Giampaulo Cherubino, n® 445, no Municipio de Laranjal Paulista, em até 05 (cinco) dias, contados a
partir da solicitagdo do pedido, nas quantidades e condi¢cdes estipuladas no momento da aquisicdo e nas
especificacdes

estabelecidas no Anexo | deste edital, devendo,conter os seguintes dados:

a)Nome do produto;

b)Fabricante/Distribuidor;

c)Endereco do fabricante/distribuidor;

d) CN.P.J;

e)NUmero do registro no 6rgdo oficial regulamentador;
f)Composicéo do produto;

g)NUmero do lote;

h)Datas de fabricaco e validade;

i)Quantidade;

J) CondicOes de armazenamento.

2.4- A empresa contratada sera responsavel pela entrega dos produtos, devendo para isso disponibilizar
pessoal habilitado e transporte com carroceria adequado ao tipo de alimento. O transporte dos produtos
pereciveis deverd ser feito em veiculos com carroceria fechada, isotérmica, com certificado de vistoria
concedido pela autoridade sanitéria (artigo 453, paragrafo 4° do Decreto Estadual 12.342 - Portaria 15 do
Controle de Vigilancia Sanitéria (CVS) e CVS n° 06 de 17/11/1999 com temperatura minima de -15° C.

2.5 - A empresa contratada fica responsavel por arcar com o0s custos de laboratério para anélise de produtos
por ela fornecidos para comprovar as caracteristicas bem como a qualidade desses produtos, caso isto seja
solicitado pela Cozinha Piloto. A Cozinha Piloto determinara quais os laboratorios a serem utilizados para estas
analises.

2.6 — Amostras e documentag&o técnica:

JUSTIFICATIVA: a presente documentacéo € exigida acompanhando as amostras, a fim de que seja
possivel 0 arquivamento junto ao processo das caracteristicas dos produtos ofertados como amostra, visto que
as amostras tem prazos de validade inferiores ao contrato; esta exigéncia se faz a fim de garantir o fornecimento
sem alterac&o durante toda a execucéo do contrato. Toda a documentagéo aqui listada constituem documentos
minimos exigidos pelos 6rgao fiscalizadores de estabelecimentos fabricantes de alimentos.

2.6.1  Asempresas licitantes deverdo apresentar em data, horario e local descrito neste edital (item
2.2): 02 (duas) amostras da mesma marca, de todos os itens que compde o lote cotado, em
embalagem ORIGINAL, em atendimento as especificagdes técnicas descritas neste Edital,
sendo uma para testes e outra para contra prova. As amostras deverdo ser etiquetadas com
0 nome do licitante, 0 nimero do Pregdo Presencial e com o nimero do item/lote.

2.6.2  Os lotes que contemplem dois ou mais sabores, deverdo ser apresentadas amostra para
todos os sabores listados no anexo .




2.6.3  Asamostras NAO serdo devolvidas apds a analise.
2.6.4 DOCUMENTACAO TECNICA

= FICHA TECNICA - em atendimento RES/FNDE.32 DE 10/08/2006, VI - DO CONTROLE DE
QUALIDADE DO PROGRAMA, deveré ser apresentada ficha técnica ORIGINAL ou COPIA
AUTENTICADA emitida pelo fabricante e assinada pelo responsavel técnico. O documento
deverd abranger as informag@es: |dentificacdo do produto licitado, Identificagdo do fabricante
(Nome, endereco, telefone), Prazo de validade, Ingredientes que compde o produto,
Informag&o nutricional, Modo de preparo, Condi¢ces de armazenamento e empilhamento,
Empilhamento indicado, Embalagem priméria e secundéria, Identificacdo do responsavel
técnico (nome, registro, assinatura).

= LAUDO BROMATOLOGICO completo e conclusivo, contendo analise fisica quimica,
microbioldgica e organoléptica, expedida por laboratorios oficiais de Universidade Federal,
Estadual ou credenciado pela ANVISA ou pelo Ministério da Agricultura.

» REGISTRO DO PRODUTO e do FABRICANTE - apenas para os produtos de competéncia
do Ministério da Agricultura devera ser apresentado o registro do produto acompanhado do
crogui de rotulo aprovado no Ministério da Agricultura/SIF/SISP/SIM, e Registro do
estabelecimento fabricante no Ministério da Agricultura/SIF/SISP/SIM.

= ALVARA SANITARIO DA LICITANTE

= LICENCA DE FUNCIONAMENTO DA LICITANTE

2.7 - Da Forma de Analise dos Produtos:

As amostras e a documentacdo técnica serdo analisadas pela equipe técnica da alimentacdo escolar deste
municipio atraves de testes sensoriais/organolépticos, sendo que apos a anélise sera emitido um laudo desta
analise onde ira constar quais produtos estdo classificados e quais estdo desclassificados se for 0 caso e 0

motivo da desclassificacdo. O laudo serd assinado pela Nutricionista do municipio e enviado para o setor de
licitag&o que divulgard o resultado para os participantes do edital.

Fazem parte da andlise das amostras:

Anédlise de rendimento: O rendimento do produto seré avaliado em relagdo ao que consta na embalagem, a
diluig&o do produto e em relacdo ao per capita do produto.

Andlise sensorial:
Metodologia: S&o avaliados, conforme o tipo de alimento, os atributos: aparéncia, odor, sabor
inconsisténcia/textura conforme as especificagdes a seguir.

Aparéncia: E conhecida como um dos quesitos mais marcantes, uma vez que o impacto visual, atribuido
geralmente pela cor, exerce uma grande influéncia na avaliagio global do alimento. E fato que muitas vezes,
0s produtos sdo prejudicados pela aparéncia, que pode estar diretamente relacionada com a qualidade; O
atributo cor tem influéncia, também, do grau de maturacéo, deterioracéo e identifica o alimento.

Odor e Aroma: Na linguagem comum, odor e aroma sdo confundidos e usados como sinénimos. Assim, é
importante conceitua-los: Odor é a sensacdo produzida ao se estimular o sentido do olfato, quando certas
substancias volateis sdo aspiradas (ABNT, NBR12806; 1993, Modesta, 1991).

Aroma é o odor do alimento que permite a estimulacéo do sentido do olfato (ABNT, NBR12806;1993, Modesta,
1991).

O odor ¢, indiscutivelmente, um dos indicadores de avaliacdo da qualidade sanitaria do alimento, e tem
influéncia direta na aceitagéo ou recusa do mesmo.

Sabor: E o atributo de um material, alimento ou ndo, estimulado pelos 6rgéos sensoriais e que engloba as
sensacles olfativas, nasais e bucais. Ou seja, 0 sabor € uma sensacao mista, porém unitaria, que inclui
sensacgOes de gosto (doce, amargo, acido, salgado), olfativas (frutoso, floral,etc.), e bucais (quente, frio,
metdlico, pungente, dor, e outras). (Ferreira, 2002, Silva, 2004).



Consisténcia/Textura: Textura € um atributo fisico, perceptivel pelos receptores mecanicos, tateis e
eventualmente pelos receptores visuais e auditivos. E avaliada pela reag&o do alimento & pressao para sua
deformacdo (propriedade reoldgica); engloba, também, as propriedades estruturais (geométricas e de
superficie); propriedades residuais (sensag@es produzidas na boca) e o som, ou seja, certos alimentos
produzem sons quando mastigados, e assim, associamos determinados sons a textura.

A Consisténcia € uma caracteristica de avalia¢do da textura, que pode ser empregada para definir 0 “corpo” de
uma bebida como também pode ser identificada pelo seu aspecto visual (ABNT, NBR12806; 1993, Modesta,
1991).

2.8 - APROVAGAO:

Seréd considerado APROVADO o licitante que tiver TODOS os itens em atendimento ao exigido neste

anexo.



ANEXO I

MODELO DE DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO DOS REQUISITOS DE HABILITACAO

BU o (nome completo), RG NP e ,
representante 18gal 0a .......ccov e s (denominacéo da pessoa juridica),
CNPJIMC. e, , DECLARO, sob as penas da lei, que a empresa cumpre plenamente as exigéncias

e 0s requisitos de habilitag&o previstos no instrumento convocatdrio do Pregdo Registro de Pregos n°. 007/2017,
realizado pela Prefeitura Municipal de Laranjal Paulista, inexistindo qualquer fato impeditivo de sua participa¢do

neste certame.

RESSALVA: apresenta restricdo na documentacéo de regularidade fiscal, porém, por se tratar de microempresa
ou empresa de pequeno porte, opta por participar da licitagdo e regularizar a documentagdo no prazo
estabelecido no edital, caso apresente a proposta de menor prego, ciente da aplicacdo das sancOes

estabelecidas no instrumento convocatorio caso ndo a regularize tempestivamente ( ) .

Nome e assinatura do representante




ANEXO Il

FORMULARIO PADRONIZADO DE PROPOSTA (OPCIONAL)

Razdo Social:

Endereco:

Cidade:

CEP: Fone/Fax:

e-mail:

CNPJ n°

[tem

Produto

unidade

qtde

Marca

Preco
Unitario

Preco
Total

ARROZ TIPO I:

Arroz tipo |, agulhinha: beneficiado e polido, gréos inteiros.
Isento de matéria terrosa, de parasitos e detritos animais e
vegetais. Produto natural sem adicéo de elementos quimicos
(agrotoxico). Deverd apresentar-se em bom estado de
conservacdo isenta de fermentacdo e mofo, de odores
estranhos e de substancias nocivas a salde.

Embalagem priméria: saco plastico, atoxico, termos soldado
contendo 5Kg. Embalagem secundéria: em fardo resistente,
contendo 6 embalagens primérias, totalizando peso liquido
de 30 kg.Prazo de validade: minima de 4 meses.

Pacote de
5kg

4500

FEIJAO CARIOQUINHA:

Correspondente & variedade no tamanho e cor, maduros,
limpos e secos. Isentos de matéria terrosa, parasitos e
detritos animais e vegetais. Validade: 06 meses. Embalagem:
saco do polietileno atéxico, resistente e termossoldado.
Contendo peso liquido de 1 KG. Reembalados em fardos
plasticos atéxico. Prazo de validade: minima de 4 meses.

Pacote

6500

MAIONESE:

Emulséo obtida a partir de ovos e gordura, adicionada de
temperos; ndo podera conter pimenta. Embalagem priméria:
frasco de vidro, plastico, TPK ou pouch, atdxico, devidamente
lacrado contendo 500g. Embalagem secundéria: caixas de
papeldo com capacidade para até 20kg. Prazo de validade:
minima de 4 meses.

Frascos

250

SAL REFINADO E IODADO
embalados em saco plastico atoxico com peso liquido de 1

kg.

Pacote

2000

VINAGRE DE VINHO TINTO
Embalagem descartavel de 750 ml, reembalado em caixas
de papeldo 12 x 750 m.

Frasco

1000

OLEO DE SOJA REFINADO
100% soja, embalados em garrafas PET de 900ml.

PET

1600

OLEO DE SOJA REFINADO
100% soja, embalados em lata de folhas de flandres com
verniz sanitario contendo 18litros.

Lata

150

ACUCAR CRISTAL

livre de fermentacéo, isento de matéria terrosa, de parasitos
e detritos. Validade: 12 meses. Embalagem: saco de
polietileno atdxico, transparente, resistente, termossoldado,
contendo peso liquido de 5 kg. Reembalados em fardos
plasticos, atoxico e resistente.

Pcte5kg

1100

OREGANO CHILENO
Produto embalado em pacotes de 500g

Pacote

50




10

FUBA DE MILHO MIMOSO ENRIQUECIDO COM FERRO E
ACIDO FOLICO:

Produzido com matéria prima sa e limpa, obtida pela moagem
do grdo de milho. O produto deve estar livre de matéria
terrosa, parasitos e detritos animais e vegetais. Validade: 6
meses. Embalagem: saco de polietileno atoxico, resistente,
contendo até 1 kg. Reembalado em fardos plasticos atoxicos.

Kg

700

11

AMIDO DE MILHO

Produto amilaceo extraido do milho, fabricado a partir de
matérias primas sas e limpas isentas de matérias terrosas e
parasitos, ndo podendo estar Umidos, fermentados ou
rancosos. Sob a forma de po, deverdo produzir ligeira
crepitacdo quando comprimido entre os dedos. Umidade
maxima 14%, acidez 2,5%, minimo de amido 84% e residuo
mineral fixo 0,2%. Embalagem priméria de 5009 a 1kg. O
produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

Cx de 1kg

80

12

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL

Enriquecido com ferro e &cido fdlico (vitamina B9), produzida
com matéria prima sa e limpa, livre de matéria terrosa,
parasitos e detritos animais e vegetais. Validade: 6 meses.
Embalagem; saco plastico, trancado, atoxico e resistente.
Com peso liquido de 25 kg (vide quantidade)

Sacos de
25kg

450

13

FARINHA DE MILHO AMARELA

Enriquecida com ferro e &cido folico, produzida com matérias
primas limpa, isentas de matéria terrosa e parasitos, ndo
podem estar Umidas, fermentadas ou rancosas. Validade: 6
meses. Embalagem; saco plastico com 1kg

Pacote de
1kg

800

14

FERMENTO EM PO QUIMICO

Embalado em potes plasticos ou latas de folhas de flandres
com capacidade para 100g e tampa medidora. Validade:
minima de 6 meses.

Frasco de
100g

100

15

MILHO VERDE EM CONSERVA

Constituido de gréos inteiros, com tamanho e formas
regulares, sem aditivos quimicos, conservados em &gua e sal,
produzida a partir de matéria prima sas e limpas. Validade: 12
meses. Embalados em latas de folha de flandres com verniz
sanitario e peso liquido de 2 kg, reembalado em caixas de
papeldo reforcado e identificado com 0 nome da empresa

Lata de
2kg

700

16

ERVILHAS EM CONSERVA

Constituida de ervilhas inteiras, com tamanho e formas
regulares, sem aditivos quimicos, conservadas em gua e sal,
produzida a partir de matéria prima sas e limpas. Validade: 12
meses. Embaladas em latas de folha de flandres com verniz
sanitario e peso liquido de 2 kg, reembalada em caixas de
papeldo reforcado e identificado com 0 nome da empresa.

Latas de
2kg

800

17

EXTRATO DE TOMATE

produzido com matérias primas sas e limpas e composi¢do
bésica de tomate, aclcar e sal. Validade minima de 6 meses.
Embalagem: latas de folha de flandres com verniz sanitério
ou pouch peso liquido de 4 a 4,1kg. Reembalado em caixas
de papeldo refor¢ado e identificado com 0 nome da empresa.

Embal. de
4,1kg

1200

18

MACARRAO COM OVOS — PARAFUSO
Enriquecido com ovos e vitaminas, embalados em pacotes
de 500 gr e reembalados em fardos de 10 Kg.

Pacotes

12000

19

MACARRAO PARA SOPA — AVE MARIA, PADRE NOSSO
Enriquecido com ovos e vitaminas, embalados em pacotes de
500 g e reembalados em fardos de 10 Kg.

Pacotes

600

20

MACARRAO PARA SOPA — LETRINHAS
Enriquecido com ovos e vitaminas, embalados em pacotes de
500 g e reembalados em fardos de 10 Kg.

Pacotes

500




21

ALIMENTO ACHOCOLATADO EM PO COM MALTE SABOR
AVELA.

Adicionado com no minimo 12 vitaminas 4 minerais. Isento de
conservantes, corantes e gorduras trans. Contendo cacau
sollvel, aglcar mascavo dentre outros ingredientes desde
que mencionados no rétulo. Embalagem priméria: saco de
polietileno leitoso contendo 2 KG; secundaria: caixa de
papeldo ou fardos plasticos contendo oito unidades de 2 KG.
Validade: o produto devera ter validade minima de 180 dias
apos a data de fabricagéo.

INGREDIENTES bésicos: Aclcar branco, aglicar mascavo,
cacau soluvel em pd, Maltodextrina, Extrato de Malte e
Aromatizante idéntico ao natural de avela. Fortificado com as
vitaminas: A, D, B1, B2, PP, Pantotenato de calcio, B6, C,
B12, Acido Félico e os minerais: Ferro, lodo e Zinco. Contém
Gluten. Isento de Conservantes. Embalagem:- Primaria: saco
de polietileno leitoso contendo 2 kg; Secundéria:- Caixa de
papeldo contendo 08 (oito) unidades de 2 kg;
COMPOSICAO APROXIMADA POR 100 GRAMAS:

Lipidios: minimo de 1,63 g

Proteinas: minimo de 3,73 g

Carboidratos: maximo de 85,72 g

Fibras: minimo de 4,30 g

Saédio: maximo de 385,18 mg

Valor Calérico: maximo de 375,56kcal/1.569,84 kJ

ISENTO DE GORDURAS TRANS

RENDIMENTO: minimo de 40 por¢des de 200ml

Pcte2kg

250

22

PO P/ PREPARO DE ARROZ DOCE COM MACA E
CANELA.

Adicionado de no minimo 12 vitaminas e 4 minerais. O arroz
deverd ser in natura, de primeira qualidade, separado do po.
N&o conter conservantes e gorduras trans.

Embalagem priméria em pacote com 2 kg e secundaria em
caixa com 12 kg. Rendimento aproximado de 35 porcdes de
200 ml por pacote. Validade: o produto devera ter validade de
180 dias apos a data de fabricacdo. ISENTO DE GORDURAS
TRANS: Nao Contém Glaten. Isento de Conservantes.

Pcte2kg

300

23

MISTURA EM PO PARA O PREPARO DE BEBIDA SABOR
CHOCOLATE

Produto em pd enriquecido com vitaminas minerais e fonte de
fibras. Ingredientes: AgUcar organico e/ou leite em p6 integral,
leite em p6 desnatado, maltodextrina, polidextrose, cacau em
pé sollvel, aroma idéntico ao natural de brigadeiro,
espessante natural goma guar., vitaminas A, C, B1, B2, B3,
B6 E minerais, Ferro, Célcio e Zinco. Caseina: minimo 8 g e
lactose correspondente. O produto devera estar de acordo
com a legislaco vigente.

Embalagem priméria: saco de poliéster metalizado/PEBD,
atéxico. Peso liquido de 2 Kg, com comprovada TPVA e
TPO2. Seguir toda legislacdo vigente para embalagem e
rotulagem. Secundaria:- seguir toda legislagdo vigente para
embalagem e rotulagem. Validade: minima de 12 meses.

Pcte2kg

1700

24

MISTURA PARA O PREPARO DE OMELETE/OVOS
MEXIDOS

Produto em p6 constituido por ovo desidratado, amido de
milho, gordura, sal, cebola em pd, alho em po, fermento
quimico, curcuma. Para o preparo devera ser adicionado
somente agua.

Embalagem priméria: saco de poliéster metalizado/PEBD,
atéxico. Peso liquido de 500 g, com comprovada TPVA e
TPO2. Seguir toda legislacdo vigente para embalagem e

Pcte 5009

1000




rotulagem. Rendimento aproximadamente 34 porcoes de 50
g. Validade: minima de 6 meses.

25

PO P/ PREPARO DE PURE DE BATATA

P6 para preparo de puré de batata com creme de cebola, fibra
e parmesdo. Adicionado com no minimo 12 vitaminas e 4
minerais. N&o conter corantes artificiais, gorduras trans e
aroma de queijo. Embalagem primaria em pacote com 1 Kg,
com rendimento aproximado de 35 por¢des de 150 gramas
por pacote e embalagem secundéria em caixas de papeldo
contendo 6 unidade de 1 kg.

Pacte 1 kg

500

26

MISTURA EM PO PARA O PREPARO DE GELATINA
DIVERSOS SABORES:

(uva, framboesa, morango, abacaxi, liméo). Fonte de fibras e
enriquecida com vitaminas e minerais. Rendimento: 55
por¢des de 120 g. Embalagem Priméaria: saco de poliéster
metalizado/PEBD, atdxico. Peso liquido de 1 Kg, com
comprovada TPVA e TPO2. Seguir toda legislagéo vigente
para embalagem e rotulagem. Embalagem Secundéria:
seguir toda legislacéo vigente para embalagem e rotulagem.
Validade 12 meses.

Pacote

1000

27

MISTURA EM PO PARA O PREPARO DE BOLO DIVERSOS
SABORES:

Mistura em p6 para o preparo de bolo diversos sabores
enriquecido com vitaminas e minerais fonte de fibras zero
adicdo de leite. Sabores: chocolate, cenoura com calda de
chocolate, fubd, laranja com linhaga. Deverdo ter sabor e
caracteristicas de bolo. N&o deveré ter corante artificial. Modo
de preparo:somente adicdo de A&gua. Rendimento:
aproximadamente 22 porcdes de 60 g. Devera seguir todas
legislagbes vigentes, inclusive Resolucdo 26 FNDE.
Embalagem Priméria: saco de poliéster metalizado/PEBD,
atéxico. Peso liquido de 2 Kg, com comprovada TPVA e
TPO2. Seguir toda legislacdo vigente para embalagem e
rotulagem. Embalagem secundaria: seguir toda legislacdo
vigente para embalagem e rotulagem. Prazo de validade:
minima de 6 meses.

Pcte2kg

1000

28

BISCOITO WAFLES RECHEADO SABOR: MORANGO e
CHOCOLATE

produzido a partir de matérias primas sas e limpas, contendo
na sua parte interna um recheio caracteristico do sabor. Livre
de gorduras TRANS. Validade: minima de 6 meses.
Embalado em filme composto de polipropileno, bi orientado
com peso Liquido de 130 a 220g, reembalados em caixas de
papeldo reforcadas e identificadas com o0 nome da empresa.

Pcte

1000
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BISCOITO SABOR LEITE:

Produzido a partir de matérias primas sds e limpas, sem
recheio e sem cobertura. Validade: 12 meses. Embalado em
filme composto de polipropileno, bi orientado com peso
liquido de 400g, reeembalados em caixas de papeldo
reforcadas e identificadas com o nome da empresa.

Pcte 4009

1200
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BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER

INTEGRAL:

Produzido a partir de matérias primas sds e limpas, sem
recheio e sem cobertura. Validade: minima de 6 meses
Embalado em filme composto de polipropileno, bi orientado
com peso liquido de 400g, reeembalados em caixas de
papeldo reforcadas e identificadas com o0 nome da empresa.

Pcte 4009

1200
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MARGARINA SEM SAL

Margarina vegetal sem sal, com teor minimo de 80% de
lipideos. Produto registrado no Ministério da Agricultura.
Embalados em potes plasticos de 500g. Validade minima de
3 meses a partir da data de entrega.

POTES
500G

3000
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Leite UHT integral

Cxdel
litro

19000
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Preparado liquido para refresco de fruta

Sabores: maracujd, acerola, tangerina com goiaba entre
outros. Preparado liquido Galdo de 5 litros para refresco.
Contém: agucar, acidulante INS 330, aroma natural da propria
fruta e conservante (benzoato de sddio). Prazo de validade: 6
meses. Embalagem 5.000 ml. Rotulagem: conforme
legislagdo vigente. Armazenagem: Temperatura de até 25° C.

Litros

2700
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FORMULA INFANTIL DE PARTIDA

Para lactentes nos 6 primeiros meses de vida, acrescido de
DHA/ARA contendo prebidticos. Embalagem contendo no
minimo 800g de produto. Validade 12 meses

Lata 800g

500
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FORMULA INFANTIL DE SEGMENTO

Para lactentes de 6 a 12 meses de vida, acrescido de
DHA/ARA contendo prebidticos. Embalagem contendo no
minimo 800g de produto. Validade 12 meses

Lata 800g

1000
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FORMULA INFANTIL ISENTA DE LACTOSE EM PO

Em p6 para lactentes de 0 a 12 meses de vida, contendo
DHA/ARA. Embalagem contendo no minimo 400g de produto.
Validade 12 meses

Lata 400g

300
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CARNE MOIDA ASSADA E CONGELADA DE BOVINO - IQF
CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Componentes, incluindo tipos e cddigos de aditivos, quando
utilizados: Carne Bovina. N&o contém glaten.

Priméria: Descricdo da embalagem: Saco de polietileno de
alta densidade multicamadas, termossoldado, atdxico,
apropriado para contato direto com alimentos, colora¢do azul,
perfeitamente  lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Peso liquido: 02 kg

Secundaria: Descricdo da embalagem: Caixa de papeldo
ondulado reforgado resistente ao impacto e as condi¢bes de
estocagem congelada com abas superiores e inferiores
lacradas com fita adesiva, ambas adequadas ao
empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o
transporte, impacto e as condicdes de estocagem congelada,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade. Peso liquido: 12 kg

kg

8000
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CARNE BOVINA EM CUBOS ou [SCAS (patinho)
CONGELAMENTO IQF

Carne de patinho em CUBOS/ISCAS IQF proveniente de
machos da espécie bovina, abatidos sob inspe¢éo veterinaria
de acordo com a legislagdo vigente cortados em
CUBOS/ISCAS em equipamento adequado e submetido ao
processo de congelamento individual tipo INDIVIDUALLY
QUICK FROZEN - (IQF). A matéria prima utilizada deve ser
de qualidade e deverdo ser provenientes de estabelecimento
inspecionado pelo Servigo de Inspegéo Federal (SIF)
Embalagem priméria: saco plastico de polietileno de baixa
densidade, atéxico termo soldado contendo até 2Kg.
Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcada,
adequada ao empilhamento recomendado, resistente a
danos durante o transporte ou armazenamento e que garanta
a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade, com até 20Kg

Prazo de validade: minima de 6 meses quando conservado a
temperatura de -12°C ou mais frio.

kg

15000
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ALMONDEGA ASSADA CONGELADA DE BOVINO - 19q

1 - DESCRICAO DO PRODUTO: Componentes, incluindo
tipos e codigos de aditivos, quando utilizados: Carne bovina,
agua, gordura bovina, proteina de soja, farinha de rosca,
amido de mandioca, cebola em p6, alho em po, sal, aglcar,

kg

5500




cebolinha desidratada em flocos e salsa desidratada em
flocos. Estabilizante tripolifosfato de sodio e antioxidante
eritorbato de sodio.

2 -EMBALAGEM:

Priméria: Descricdo da embalagem: Saco de polietileno de
alta densidade multicamadas, termossoldado, atdxico,
apropriado para contato direto com alimentos, perfeitamente
lacrado, resistente ao transporte e armazenamento. Peso
liquido: 02 kg Embalagem Secundaria: Descricdo da
embalagem: Caixa de papeldo ondulado reforgado resistente
ao impacto e as condicOes de estocagem congelada com
abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas
adequadas ao empilhamento recomendado, resistentes a
danos durante o transporte, impacto e as condigdes de
estocagem congelada, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade. Peso liquido minimo
del2kg

3 - CARACTERISTICAS SENSORIAIS

O produto deve apresentar-se totalmente congelado,
arredondado, com coloragdo marrom clara, textura macia,
odor e sabor caracteristicos.

Validade: minima de 4 meses
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FILEZINHO DE PEITO DE FRANGO SEM 0SSO
CONGELADO ( SASSAMI)

1. DESCRICAO DO PRODUTO:

Filezinho de peito sem 0sso, sem pele e cartilagem. NAO
CONTEM GLUTEN.

PRAZO DE VALIDADE:

Congelador -4°C ou mais frio 4 meses

Freezer -18°C ou mais 6 meses

EMBALAGEM

A embalagem primaria deve conter maximo 2kilos do produto
e devera estar em PEBD impresso, transparente, resistente e
atoxica, compativel ao contato direto com os alimentos. Lacre
por termossoldagem. A embalagem devera evitar quebra ou
deformagé&o do produto.

A embalagem secundéria deve conter méaximo 20 kilos do
produto e devera ser caixa de papeldo reforcada constituida
por tampa e fundo envoltos em filme de PVC termoencolhivel
lacradas com fita adesiva OU papeldo ondulado refor¢ado
resistente ao impacto e &s condicdes de estocagem
congelada com abas superiores e inferiores lacradas com fita
adesiva, ambas adequadas ao empilhamento recomendado,
resistentes a danos durante o transporte, impacto e as
condicOes de estocagem congelada, garantindo a integridade
do produto durante todo o periodo de validade.

Sera considerada impropria e serd recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto &
contaminagéo e/ou deterioragéo.

CONDICOES DE TRANPORTE

Transportados em caminhdes com camara fria devidamente
higienizada apos inspecéo do Servigo de Inspe¢do Federal —
18°C.

kg

3000
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FILEZINHO DE FRANGO GRELHADO, TEMPERADO,
CONGELADO EM TIRAS:IQF

Cortes de frango (filezinho) em tiras, &gua, fibra vegetal, sal,
proteina isolada de soja, estabilizante e regulador de acidez.
Ndo contem gldten. Com registro no SIF/DIPOA.
Caracteristicas de acordo com as legislacbes vigentes e
atender aos itens: a propor¢do natural 100 gramas.
Embalagem priméria: pacote de polietileno transparente,
impresso, atoxico, resistente, hermeticamente fechado, lacre

kg

5000




por tempo soldagem, contendo 2,5 a 3,0 quilogramas do
produto. Rétulo de acordo com a legislacéo vigente. Validade
minima de 04 meses no ato da entrega. Embalagem
Secundéria: caixa de papeldo reforcada, resistente ao
impacto e as condicbes de estocagem em sistema de
congelamento, lacrada por fita gomada, identificada pelo
nome da empresa e fita arquear, para garantia de
inviolabilidade. Capacidade de 10 Kg a 12 Kg.
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SALSICHA TIPO HOT DOG

DESCRICAO DO PRODUTO:

Produto carneo industrializado, obtido da emulsdo de uma ou
mais espécies de animais de agougue, adicionado de
ingredientes e condimentos (exceto pimenta) embutidos em
envoltério natural ou artificial ou processo de extrusdo e
submetido a um processo térmico adequado. Sera tolerada a
adicdo de pequenas quantidades de agua, amido, soja e
corantes naturais. Podera ser adicionado ao produto, desde
que declarados, sais minerais que ndo compitam entre si em
termo de biodisponibilidade. A salsicha devera ser congelada
e armazenada e transportada em condi¢fes que preservem a
qualidade e as caracteristicas do alimento congelado. O
produto devera estar e acordo com a legislacéo vigente.
CARACTERISTICAS DO PRODUTO GERAIS:

A salsicha deverd ser preparada com carnes em perfeito
estado de conservacao, isenta de 0ssos, peles, aponevroses
e cartilagens ndo sendo permitida a substitui¢do e o emprego
de toucinhos por gorduras bovinas e nem o emprego de
carnes e gorduras provenientes de animais eqinos, caninos,
felinos e outras espécies de aves e nem da utilizacdo de
gorduras provenientes de tecidos inferiores tais como pele e
cartilagens (constar no laudo). A porcentagem de agua ou
gelo ndo pode ultrapassar 10% em peso. O produto ndo
poder& apresentar superficie Umida, pegajosa, exsudado,
liquido em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentacdo pultrida. N&o sera tolerada a
presenca de manchas esverdeadas ou pardacentas ou
coloragdo sem uniformidade. O peso unitério de cada gomo
deverd ser de 40 a 50 gramas.

ORGANOLEPICAS

- Aspecto: caracteristico

- Cor: caracteristica (rosada), sem manchas procedentes ou
esverdeadas

- Odor: caracteristico

- Sabor: caracteristica

- Consisténcia/Textura: caracteristica

FISICO-QUIMICAS:

- Amido: méximo de 2,0% p/p

- Carboidratos totais: maximo de 7,0% p/p (somatdria de
amido maximo e agUcares totais)

- Umidade: méaximo de 65,0% p/p

- Gordura: méximo de 20,0% p/p

- Proteina: minimo de 12,0% p/p

- Cloreto de sddio: maximo de 2,0% p/p

PRAZO DE VALIDADE

O produto deve ter validade minima de 180 dias.
EMBALAGEM

A embalagem priméria do produto devera ser a vacuo,
termoformada em sacos fabricados com filme de polietileno
de baixa densidade, atoxico, transparente e lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento, contendo peso
liquido de 3Kg por embalagem. A embalagem devera

kg

4500




apresentar o produto de forma ordenada e paralela, a fim de
evitar quebra ou deformacéo.

A embalagem secundéria do produto deverd ser caixa de
papeldo reforcada adequada ao empilhamento, constituido
de tampa e fundo, resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante
todo o seu periodo de validade e contendo 24Kg de peso
liquido.

Sera considerada impropria e serd recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto &
contaminagéo e/ou deterioragéo.

43 | LINGUICA CALABRESA DEFUMADA kg 800
Descricdo do produto: Linguica calabresa defumada: Carne
suina, Carne mecanicamente separada de aves,
aromatizante natural, contendo outros ingredientes desde
que declarados e permitidos pela legislagéo vigente. N&o
deve conter gliten. Gorduras totais méxima de 23% e
proteina minima de 15%. Prazo de validade: minima de 60
dias. Embalagem Priméria: saco de polietileno de baixa
densidade, cryovactermoformada, toxica, resistente,
transparente, impresso com 1,5 a 2kg do produto para
coNsumo.

44 | NHOQUE DE SOJA COZIDO E CONGELADO kg 4000
DESCRICAO DO PRODUTO:

Farinha de soja integral ndo transgénica, extrato de soja ndo
transgénica, fibra de aveia, amido, farinha de trigo
enriquecida com ferro e cido félico, margarina de palma, ovo,
sal, 4gua e condimentos naturais. Contém gluten.

O produto a ser entregue ndo podera ter data de fabricacdo
minima de 30 dias.

Embalagem priméria saco de polietileno baixa densidade,
atéxica e especifica para alimentos com capacidade de 1kg
Embalagem secundéria caixa de papeldo ondulado,
reforgcado resistente ao impacto e as condiges de estocagem
congelada, com capacidade para 10kg.

DECLARACAO

1 - Declaro que o prazo de eficacia desta proposta € de 60 (sessenta) dias, a contar da data da entrega de seu respectivo
envelope (art. 64, § 3°, da Lei Federal n°® 8.666/93).

2 - Declaro, sob as penas da lei, que os produtos ofertados atendem todas as especificacdes exigidas no edital.

3- Declaro que os precos acima indicados contemplam todos os custos diretos e indiretos incorridos na data da
apresentacao desta proposta incluindo, entre outros: tributos, encargos sociais, material, despesas administrativas, seguro,
frete e lucro.

Nome do Representante:

Identidade n°: CPF n°:

Local e Data:

Assinatura:




ANEXO IV - MODELO DE PROCURAGAOQ/CREDENCIAMENTO

PROCURACAOQ “EXTRA JUDICIA”

OUTORGANTE: ....eiiieeerree e , (pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ sob o n°
.............................. ) ou (pessoa fisica, inscrita no CPF sob 0 n° ..........cccccceveeeeeenn), COM Sede na Rua
............................................................ ;N e, DAIMTO i, N Cidade  de
............................. , Estado de .., (neste  ato  representado)  pelo(a)
(socio/diretor/procurador),  SF.(B)  evereeerereie s y e (nacionalidade),
.............................. (estado civil), .......ccceceerervreenee... (profisséo), portador(a) do RG n° .........c.ccceceeeveeee. € dO
CPFNO e, , residente e domiCiliado NA RUA ......o.oovvveriiiie ettt B , ha
cidade de ...ooevveevveeeieeee, JEStado de v | ==

OUTORGADO: SI. (8) weevveeereeremireirerireeieeeenens | e (nacionalidade), .......cccccorvrvereene. (estado
0171 ) (profiss&o), portador(a) doRG N ...........ccce.c... @AOCPF N e , residente
e domiciliado na RUa .......ooveveevvveireveren, ,n% ,DAIMO o, ,nacidade de .....ooeevvvveveciiis ,
Estadode ....coocvevvvvvvennnne, e

PODERES: ao(s)qual(ais) confere amplos poderes para representa-lo(a) no procedimento licitatorio,
especificamente na licitagio modalidade PREGAO PRESENCIAL REGISTRO DE PRECOS n° 007/2017, da
Prefeitura Municipal de Laranjal Paulista, podendo para tanto prestar esclarecimentos, formular ofertas e
demais negociacdes, assinar atas e declaracdes, visar documentos, receber notificagdes, interpor recurso,
manifestar-se quanto a desisténcia deste e praticar todos os demais atos inerentes ao referido certame.

Outorgante



ANEXO V - DECLARACAO - CUMPRIMENTO DO INCISO XXXIIl do ART. 7° da CONSTITUICAO

FEDERAL
................................. PP PRRPTPRPPPRPRPRPPRN | <1 o3 (1r- X 4 01 O N[ 24
0U CPF SOb 0 MO .. e por intermédio de seu representante legal o(a)
ST(B) ettt , portador(a) da Carteira de Identidade
N ettt €AO CPF N oottt , DECLARA, para fins do disposto no inciso V

do art. 27 da Lei no 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei no 9.854, de 27 de outubro de 1999, que
ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de
dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condi¢io de aprendiz ( ) .

Nome e assinatura do representante




ANEXO VI - DECLARACAO DE ENQUADRAMENTO MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO
PORTE

DECLARACAO

DECLARO, sob as penas da lei, sem prejuizo das san¢des e multas previstas neste ato convocatdrio, que a

empresa , inscrita no CNPJIMF sob n° é
MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE, nos termos do enquadramento previsto na Lei

Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, cujos termos declaro conhecer na integra, estando apta,

portanto, a exercer o direito de preferéncia como critério de desempate no procedimento licitatorio do Pregéo

Presencial - Registro de Pregos n° 007/2017, realizada pela Prefeitura Municipal de Laranjal Paulista.

(representante legal)



ANEXO VIl - MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° XX/2017 - PROCESSO N° XX/2017 - CONTRATO N°
e,

INTERESSADO: SECRETARIA MUNICIPAL DA EDUCACAO

Aos ... (T ) dias do més de ............... doanode ... , no Prédio da Prefeitura Municipal de
Laranjal Paulista, Estado de S&o Paulo, Setor de Licitagdes, sito na Praca Armando Salles de Oliveira, n° 200,
centro, inscrita no CNPJ 46.634.606/0001-80, doravante denominada Contratante, neste ato representada pelo
Prefeito Municipal Alcides de Moura Campos Junior, portador da carteira de identidade RG XXXXXX e CPF
XXXXXXXXXX, € @ EMPreSA:  .ooveeeceeererrireeieenirienas , CNPJ-MF sob 0 n® ..ccovvvreenne. , com sede a
................................ ,N°......- cidade - Estado de, doravante denominada Contratada, acordam proceder, nos
termos da Lei Federal n° 8.666/93 e suas alteragdes posteriores, Lei Federal n° 10.520 de 17 de julho de 2002,
Decreto Municipal n® 2.135 de fevereiro de 2006 e Lei Complementar n® 123 de 14 de dezembro de 2.006 e
147/2014, do Edital do Pregdo Presencial em epigrafe, REGISTRO DE PRECOS de diversos produtos
alimenticios para Merenda Escolar, visando aquisi¢des futuras em 2.017 pela Secretaria Municipal da
Educacéo, que estabelecem:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO |

1.1. A CONTRATADA se obriga a fornecer diversos géneros alimenticios para Merenda Escolar, conforme
especificacdes constantes da proposta aprovada, bem como do Edital e Anexo | da licitagdo, modalidade
Pregdo Presencial — Registro de Pregos n°® __ /2017 que integram este termo, independentemente de
transcrigdo, para todos os fins e efeitos legais.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VALIDADE DOS PRECOS

2.1. A presente Ata de Registro de Precos terd a validade de 12 (doze) meses, a partir da sua assinatura,
durante o qual a Prefeitura do Municipio de Laranjal Paulista ndo seré obrigada a adquirir a totalidade dos itens
estimados referidos na Clausula Primeira exclusivamente pelo Sistema de Registro de Pregos, podendo fazé-
lo mediante outra licitacdo quando julgar conveniente, sem que caiba recursos ou indenizagédo de qualquer
espécie as empresas detentoras, ou, cancelar a Ata, na ocorréncia de alguma das hipéteses legalmente
previstas para tanto, garantidos a detentora, neste caso, o contraditorio e a ampla defesa.

CLAUSULA TERCEIRA - DOS PRECOS REGISTRADOS NA ATA
3.1. Os precos ofertados pelas empresas signatarias da presente Ata de Registro de Precos é o especificado

na classificacdo final do Pregdo Presencial — Registro de Pregos n° 007/2017, que segue com 0s seguintes
pregos unitarios:

[tem Quant Unid Especificacdo Marca Preco Preco Total
Em até unitério

PARAGRAFO UNICO - A Administrag&o podera suprimir ou acrescer o objeto do contrato em até 25% (vinte e
cinco por cento) do seu valor inicial atualizado, a critério exclusivo, de acordo com o disposto no art. 65, 1 e §
1° da Lei Federal n° 8.666/93 e suas alteracdes.

CLAUSULA QUARTA - DAS CONTRATACOES, DOS PRAZOS, DAS CONDICOES E DO LOCAL DE
ENTREGA DO OBJETO DA LICITACAO

4.1. A Detentora desta Ata de Registro de Precos estard obrigada a fornecer os produtos nas condi¢des
estabelecidas no ato convocatdrio, nos respectivos anexos e na propria ata, sendo observadas, no que couber,
as disposicdes contidas nos artigos 73 a 78 da Lei Federal n° 8.666/93 e suas alteracoes.



4.2. A existéncia de precos registrados ndo obriga a Administracao a firmar as contrata¢des que deles poderdo
advir, ficando-lhe facultada a utilizac&o de outros meios, respeitada a legislagao relativa as licitagbes, sendo
assegurado ao beneficiario do registro a preferéncia de contratagdo em igualdade de condi¢des.

4.3. Para instruir a formalizag&o da Nota de Empenho, o fornecedor do bem, dever providenciar e encaminhar
ao 6rgdo contratante, no prazo de 02 (dois) dias Uteis a partir da data da convocacéo, certiddes negativas de
debitos para com o Sistema de Seguridade Social (INSS), o Fundo de Garantia por Tempo de Servico (FGTS),
sob pena de a contratag@o néo se concretizar.

4.4, Se as certiddes anteriormente apresentadas para habilitagéo ou constantes do cadastro estiverem dentro
do prazo de validade ou puderem ser atualizadas pela Internet, o fornecedor ficara dispensado da apresenta¢do
das mesmas.

4.5 — O objeto desta licitagdo deverd ser entregue parceladamente, de acordo com as necessidades, de
segunda a sexta-feira, exceto feriados, no “MAXIMO?”, até as 14,00 horas, a partir de fevereiro de 2017, na
Cozinha Piloto Municipal, sita.2 Rua Giampaulo Cherubino, n° 445, no Municipio de Laranjal Paulista-SP, em
até 05 (cinco) dias corridos, contados a partir da solicita¢do do pedido, nas quantidades e condi¢des estipuladas
no momento da aquisi¢éo e nas especificacdes estabelecidas nos Anexos | deste edital.

4.5.1 - A entrega do objeto desta licitacdo devera ser feita no local indicado no item 4.5, correndo por conta da
Contratada as despesas de embalagem, seguros, transporte, tributos, encargos trabalhistas e previdenciarios
decorrentes do fornecimento.

4.5.2. Serdo rejeitadas no recebimento, os produtos fornecidos com especificagdes diferentes das constantes
do ANEXO I, e das marcas informadas na proposta e amostras, que se encontrarem com embalagens com
diversos formatos e tamanhos diferentes, defeituosas, inadequadas, abertos ou danificados e também fora do
prazo de validade, devendo a licitante fazer a reposicdo dos mesmos, no prazo méaximo de 48 (quarenta e 0ito)
horas, sujeitando-se as Penalidades aplicaveis.

CLAUSULA QUINTA - DO PAGAMENTO

5.1 - Os pagamentos serdo efetuados em 25 (vinte e cinco) dias, contados da apresentagéo da nota fiscal/fatura
e entrega dos produtos.

5.2 - As notas fiscais/faturas que apresentarem incorrecdes serdo devolvidas a Contratada e seu vencimento
ocorrera 25 dias ap6s a data de sua apresentagdo valida.

5.3 - O pagamento sera feito mediante crédito aberto em conta corrente em nome da Contratada ou diretamente
na Tesouraria da Prefeitura Municipal de Laranjal Paulista.

5.4 - No caso de atraso no pagamento, por culpa da Prefeitura, fica estipulada a corre¢cdo monetéria pelo indice
do INPC (IBGE) entre a data do adimplemento das obriga¢@es e a do efetivo pagamento

CLAUSULA SEXTA (DA REDUCAO OU DO REALINHAMENTO)

6.1 Poderd ser efetuado o realinhamento dos pregos contratados, para mais ou para menos, em virtude de
alteragBes dos precos de mercado, desde que requisitado formalmente pela parte interessada, a qual devera
apresentar documentagcdo comprobatéria da necessidade do ajuste, nos termos do artigo 65, inciso II, d da Lei
8.666/93.

PARAGRAFO PRIMEIRO - No caso do realinhamento ser pleiteado pela CONTRATADA, 0 mesmo devera ser
efetuado através de requerimento ao Presidente da Comissdo Permanente de Licitacéo, protocolizado no Setor
de Protocolos da Prefeitura de Laranjal Paulista, ao qual deverd ser juntada planilha de custos, contendo o
prego anterior e 0s precos atuais do produto, anexando documentagéo fiscal comprobatoria.

PARAGRAFO SEGUNDO - A empresa detentora da Ata deverd, quando autorizada a revis&o dos pregos,
lavrar Termo Aditivo com 0s pregos revisados sem juros e corre¢cdo monetéria, em relagdo aos servicos
realizados apds o protocolo do pedido de reviséo.

SETIMA (DAS OBRIGACOES DO CONTRATADO -7.1. S4o obrigacdes do Contratado:

- Fornecer os produtos dentro dos padrdes de qualidade exigidos, com prazos de validade em vigor e de acordo
com as especificagBes contidas no ANEXO | - Termo de Referéncia do Edital;

- Obedecer aos prazos de entrega estipulados na clausula quarta, item 4.5;



- Obedecer as normas do Cédigo de Defesa do Consumidor.

OITAVA (DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE) — 8.1.S40 obrigacdes da Contratante:

- Fornecer todos os dados e especificacdes necessarias a completa e correta execugao dos servigos;
- Fiscalizar o presente contrato através do Setor competente da Contratante;

- Obedecer aos prazos de entrega estipulados na clausula segunda.

NONA (DAS PENALIDADES)

9.1. Ao Contratado, total ou parcialmente inadimplente, serdo aplicadas as sang@es previstas nos arts. 86 e 87
da Lei Federal n° 8.666/93, bem como nas disposi¢des do artigo 7° da Lei Federal 10.520/02, a saber:

9.1.1. Arecusa injustificada do adjudicatario em assinar a ata, aceitar ou retirar o instrumento equivalente,
dentro do prazo estabelecido pela administragdo, caracteriza o descumprimento total da obrigacéo
assumida, sujeitando-o as seguintes penalidades:

a) multa de 2% (dois por cento) sobre o valor da obriga¢do ndo cumprida;
b) a aplicagdo de suspens&o temporaria para licitar e contratar com a Municipalidade e/ou declaragdo de
inidoneidade, conforme previsto pelo artigo 7° da Lei Federal 10.520/02.

9.1.2 - O atraso injustificado na execugdo do servico, compra ou obra, sem prejuizo do disposto no
paréagrafo 1° do artigo 86 da Lei n° 8.666/93, sujeitara o contratado a multa de mora, calculado por dia de
atraso da obrigacdo ndo cumprida na seguinte propor¢éo:

a) atraso de até 30 (trinta) dias, multa de 0,1% (um décimo por cento) ao dia; e

b) atraso superior a 30 (trinta) dias, multa de 0,2% (dois décimos por cento) ao dia.

9.1.3 - Pela inexecucéo total ou parcial do servigo, compra ou obra, poderdo ser aplicadas ao contratado
as seguintes penalidades:

a) multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total ou parcial da obrigagdo ndo cumprida; ou

b) a aplicagdo de suspens&o temporaria para licitar e contratar com a Municipalidade e/ou declarag&o de
inidoneidade, conforme previsto pelo artigo 7° da Lei Federal 10.520/02.

PARAGRAFO PRIMEIRO - A penalidade de multa, estabelecida nesta clausula, podera ser aplicada de forma
isolada ou cumulativamente com qualquer das demais, podendo ser descontada de eventuais créditos que
tenha em face da Contratante. O prazo para defesa prévia quanto a aplicacdo de penalidade € de 05 (cinco)
dias uteis contados da data da intimag&o do interessado.

PARAGRAFO SEGUNDO - As multas previstas nesta clausula nfo tém natureza compensatoria e o seu
pagamento ndo elide a responsabilidade do Contratado por danos causados a Contratante.

DECIMA (DA RESCISAO)
10.1. O presente contrato podera ser rescindido nas hipdteses previstas no art. 78 da Lei Federal n® 8.666/93,
com as conseqliéncias indicadas no art. 80, sem prejuizo das sangdes previstas naquela Lei e no Edital.

PARAGRAFO UNICO - Os casos de rescisao contratual serdo formalmente motivados nos autos do Processo,
assegurado o direito a prévia e ampla defesa.

DECIMA PRIMEIRA (DA CESSAO OU DA TRANSFERENCIA)
11.1. O presente contrato ndo podera ser objetivo de cessdo, subcontratagdo ou transferéncia, no todo ou em
parte.

DECIMA SEGUNDA (DAS RESPONSABILIDADES)

12.1. O Contratado assume como exclusivamente seus, 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita
execucdo das obrigacOes contratadas. Responsabiliza-se, também, pela idoneidade e pelo comportamento de
seus empregados, prepostos ou subordinados, e, ainda, por quaisquer prejuizos que sejam causados ao
Contratante ou a terceiros na execugéo deste contrato.

PARAGRAFO PRIMEIRO - O Contratante no respondera por quaisquer onus, direitos ou obrigacdes
vinculados a legislagdo tributéria, trabalhista, previdenciéria ou securitaria, e decorrentes da execugdo do
presente contrato, cujo cumprimento e responsabilidade caber&o, exclusivamente ao Contratado.



PARAGRAFO SEGUNDO - O Contratante ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo
Contratado com terceiros, ainda que vinculados a execugao do presente contrato, bem como por qualquer dano
causado a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinado.
PARAGRAFO TERCEIRO - O Contratado mantera, durante toda a execucdo do contrato, as condigBes de
habilitac&o e qualificacéo que Ihe foram exigidos na licitagao.

DECIMA TERCEIRA (DOS TRIBUTOS E DESPESAS)

13.1. Constituird encargo exclusivo do Contratado o pagamento de tributos, tarifas, emolumentos e despesas
decorrentes da formalizag&o deste contrato e da execugéo de seu objeto.

DECIMA QUARTA (DA PUBLICIDADE DO CONTRATO)

14.1. Até o quinto dia util do més seguinte ao da assinatura do presente contrato, a Contratante providenciara
sua publicagdo resumida na Imprensa Oficial, para ocorrer no prazo de vinte dias, daquela data, como condi¢éo
indispensavel para sua efic&cia.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DO CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS.

15.1. O cancelamento do registro de precos ocorrerd nas hipdteses e condi¢fes estabelecidas no Decreto
Municipal n® 2.135 de 21 de fevereiro de 2.006.
15.2. Constituem motivos para o cancelamento da Ata de Registro dos Precos, as situacdes referidas nos

artigos 77 e 78 da Lei Federal n° 8.666/93 e suas alteragdes.
CLAUSULA DECIMA SEXTA - DO FORO

16.1. O Foro para solucionar os possiveis litigios que decorrerem da utilizagdo da presente ATA, sera a
Comarca de Laranjal Paulista/SP, com excluséo de qualquer outro. Os casos omissos serdo resolvidos de
acordo com a Lei n.° 8.666/93, e demais normas aplicaveis.

Laranjal Paulista, de de

PREFEITURA MUNICIPAL DE LARANJAL PAULISTA

ORGAO GERENCIADOR

DETENTORA

TESTEMUNHAS:

12 2%



ANEXO VIl - TERMO DE CIENCIA E NOTIFICACAO

ENTIDADE — PREFEITURA MUNICIPAL DE LARANJAL PAULISTA,
CONTRATON® ......[.......... , datado de ....../.....[2017;
CONTRATANTE — PREFEITURA MUNICIPAL DE LARANJAL PAULISTA;
CONTRATADO = ...ttt bbbt
OBUJETO - ..ottt bbb bbb
Na qualidade de Contratante e Contratado, respectivamente, do Termo acima identificado, e,
cientes do seu encaminhamento ao Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo, para fins de instrucéo e
julgamento, damo-nos por CIENTES e NOTIFICADOS para acompanhar todos os atos da tramitagdo

processual, até julgamento final e sua publicacéo e, se for 0 caso e de nosso interesse, para, nos prazos e nas
formas legais e regimentais, exercer o direito de defesa, interpor recursos e o mais que couber.

Outrossim, declaramos estar ciente, doravante, de todos os despachos e decisdes que vierem a
ser tomada, relativamente ao aludido processo, serdo publicados no Diério Oficial do Estado de S&o Paulo,
caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo, de conformidade com o
artigo 90 da Lei Complementar n® 709 de 14 de janeiro de 1993, iniciando-se a partir de entéo, a contagem dos
prazos processuais.

Prefeitura Municipal de Laranjal Paulista

Em, ...... de ............ de 2017.

CONTRATANTE

CONTRATADA



